PKES6..... PKM6..BA..

[es] Manual de usuario e instrucciones
de montaje

[pt] Manual do utilizador e instrucdes de
instalacao

[tr] Kullanim kilavuzu ve kurulum
talimatlari

[el] Evxelpiblo xpnoTn Kat odnyieg
EYKATAOTAONC

Bosch

BetterFood app

Discover your new appliance with a

thousand flexible recipes!

« Vegan, low-carb or gluten-free? You can

adapt all the recipes to your preferences.

« Discover recipes for the ingredients you
already have at home.

« Healthy cooking made easy thanks to the
Nutri-Check health compass.

. Get the optimum settings for your
connected appliances in recipes.

This app is only available in certain European countries and
languages.

Placa de coccion 3
Placa de cozinhar 15
Pisirme bolimu 27
Bdon eoTiwv 39




PKM6..BA..

PKES.....

14,5

@ 21

14,5

@18

@ 21

14,5

@ =cm



indice es

Se puede encontrar informacion y explicaciones adicionales ®i 2
online. Escanear el cédigo QR en la pagina de titulo. = /&

Indice
MANUAL DE USUARIO 8 Ajustes DASICOS ......cccomriirismrcirr s 9
1 Seguridad .......ccocccmmnimrminsrses s 3 9 Cuidados y limpieza .......ccccceeeeemmrrssssnmerrssssaneennnns 10
2 Evitar dafios materiales ......cccceeeecemrreccceerrecccceennn, 5 10 Solucionar pequefas averias ........ccccceerrerescens 10
3 Proteccion del medio ambiente y ahorro .............. 5 11 EliMiNacion ... 12
4 Familiarizandose con el aparato ...........cccceveerinenne 6 12 Servicio de Asistencia Técnica .......c.ccusrversanas 12
5 Manejo bASiCO ......cccvvemrissmnmsssnisssnssssss s sanssssanseans 7

N 13 INSTRUCCIONES DE MONTAJE ..........ccccoeeenneee 13
6 Seguro para Nif0S ... 9 1311 MONaje SEYUID ..eeeeereerrsreeessnneessseneesssneesasns 13
7 Desconexion automatica ........ccccrvvmiisnrisenninnnennas 9

1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Definicion de las palabras de advertencia

Aqui se explica el significado de las palabras
de advertencia utilizadas en estas instruccio-
nes.

/N ADVERTENCIA
Respetar estas indicaciones para evitar lesio-
nes graves o mortales.

ATENCION
Tenga en cuenta estas indicaciones para evi-
tar danos materiales o danos en el aparato.

Nota: Senala informacion importante.

1.2 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado de
dispositivo y la informacion del producto pa-
ra un uso posterior o para posibles compra-
dores posteriores.

= No conecte el aparato en el caso de que ha-
ya sufrido dafos durante el transporte.

1.3 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo pue-
de ser efectuada por personal especializado y
autorizado. Los dafos provocados por una co-
nexion incorrecta no estan cubiertos por la ga-
rantia.

Utilizar el aparato unicamente:
® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Supervi-
sar continuamente procesos de coccion bre-
Ves.

® en el uso doméstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel
del mar.

No utilizar el aparato:

® con un reloj temporizador externo o un man-
do a distancia independiente. Esto no se
aplica en el caso de que se desactive el fun-
cionamiento con los aparatos regulados por
la norma EN 50615.

1.4 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifos a par-
tir de 8 anos y por personas con limitaciones
fisicas, sensoriales o mentales, o que carez-
can de conocimientos 0 de experiencia, siem-
pre que cuenten con la supervision de una
persona responsable de su seguridad o hayan
sido instruidos previamente en su uso y hayan
comprendido los peligros que pueden derivar-
se del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.
La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ninos
a no ser que tengan al menos 15 afos de
edad y que cuenten con la supervision de una
persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 afnos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.
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1.5 Uso seguro

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al coci-
nar con aceite o grasa puede ser peligroso y
provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato y, des-
pués, cubriendo las llamas con una tapa o
una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.

» No colocar nunca objetos inflamables sobre
la superficie de coccion o cerca de ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la super-
ficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aerosoles
en los cajones que se encuentran directa-
mente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa de
coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefactores.

» Los ninos pequerfios (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las barreras para placas de coccion pueden

provocar accidentes.

» No utilizar nunca barreras para placas de
coccion.

El aparato se calienta durante el funcionamien-

to.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de pro-
ceder a su limpieza.

Las asas de los recipientes para cocinar se

calientan durante el funcionamiento. Si la zona

de calentamiento ilumina las asas, es posible

que se calienten especialmente.

» Cubrir siempre toda la zona de calentamien-
to con los recipientes para cocinar.

» Utilizar manoplas de cocina para su manipu-
lacion.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el apa-
rato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto origi-
nales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este apa-
rato resulta danado, debe ser sustituido por
personal especializado.

Un aparato dafado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No poner nunca en funcionamiento un apa-
rato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desconec-
tar el aparato para evitar posibles descargas
eléctricas. En este caso, no desconectar el
aparato con el interruptor principal, sino me-
diante el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Llamar al servicio de atencion al cliente.
—Pdgina 12

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coccion
y la base del recipiente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los ninos jueguen con el
embalaje.



Si los ninos encuentran piezas de tamafno re-
ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-
xiarse.

Evitar danos materiales es

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-

cance de los nifios.

» No permita que los ninos jueguen con pie-

zas pequenas.

2 Evitar danos materiales

ATENCION

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccidon en vacio puede danar los recipientes de co-

cina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccion caliente.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar el

sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre los
elementos de mando o el marco de la placa de coc-
cion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa

de coccidn puede originar dafos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccidn obje-
tos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccidn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los daios mas
frecuentes

Aqui encontrara los dafios mas frecuentes, asi como
consejos sobre como pueden evitarse.

Danos Causa Medida

Man- Alimentos derra- Eliminar inmediatamente

chas mados los alimentos que se derra-
men con una rasqueta de
vidrio.

Man- Productos de Utilizar Unicamente produc-

chas limpieza inade- tos de limpieza adecuados

cuados para vitroceramica.

Rayadu- Sal, azucar o No utilizar la placa de coc-

ras arena cién como bandeja o enci-
mera.

Rayadu- Bases rugosas Comprobar los recipientes.

ras de recipientes

Decolo- Productos de Utilizar Unicamente produc-

racion limpieza inade- tos de limpieza adecuados
cuados para vitroceramica.

Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes

racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arrastrar-
minio los.

Descon- Azucar o sustan- Eliminar inmediatamente

chadu- cias con un alto los alimentos que se derra-

ras contenido de men con una rasqueta de

azucar

vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgi-
ca.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato consu-
mira menos energia.

Seleccionar la zona de coccidon adecuada para el tama-
Ao de la olla. Colocar el recipiente de cocina centrado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida con
el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo indi-
can el diametro superior del recipiente. Muchas veces,

este es superior al diametro de la base.

v Los recipientes de cocina que no coinciden o las pla-
cas de coccidén que no estan completamente cubier-
tas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
v Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita bas-

tante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
v Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha energia.

Utilizar una tapa de vidrio

v A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
v Las bases que no son planas necesitan un consumo

mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

v Un recipiente de cocina grande con poco contenido
requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.



es Familiarizandose con el aparato

v Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacién a un nivel de potencia mas ba-

jo.

v Con un nivel de coccidn lenta demasiado elevado se
malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccion. En

los tiempos de coccidn prolongados, apagar la zona de

coccidn 5-10 minutos antes de finalizar el tiempo de

coccion.

v El calor residual no aprovechado aumenta el consu-
mo de energia.

4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-
tes placas de coccion. Las medidas correspondientes

4.1 Panel de mando

para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina 2

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacion sobre el estado

de funcionamiento.
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4.2 Indicadores

Los indicadores sefalan las funciones y los valores pro-
gramados.

Indicador Nombre

-9 Niveles de potencia

H/h Calor residual

4.3 Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.
Para seleccionar una funcion, pulsar el campo corres-
pondiente.

Notas

= Mantener el panel de mando siempre seco. La hume-
dad puede afectar al funcionamiento.

= No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electronico puede
sobrecalentarse.

4.4 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion. No to-
car la zona de coccion mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador Significado

H La zona de coccion mantiene el calor de
forma que puede mantener calientes pla-
tos pequefios, o bien derretir una cober-
tura de chocolate.

-

e La zona de coccidn esta muy caliente.

Campo Nombre

tactil

@ Interruptor principal

O Seleccionar la zona de coccion
(o) Seguro para nifios

-+ Teclas de ajuste
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5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccidén

La placa de coccion se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los primeros
4 segundos después de haberlo apagado, la placa de
coccion se enciende con los ajustes anteriores.

5.2 Encender la placa de coccion

Pulsar @©.

Se enciende el sefalizador luminoso situado sobre O.
Los indicadores fise iluminan.

La placa de coccion esta lista para su funcionamien-
to.

€ << v

5.3 Apagar la placa de coccidén

La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidn permanecen apaga-
das un tiempo (10-60 segundos).

Pulsar @.

Se apaga el sefializador luminoso situado sobre @.
Los indicadores se apagan.

Todas las zonas de coccidn estan desconectadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien suficiente-
mente.

€ S <K<K v

5.4 Informacion sobre las zonas de coccion

Las areas oscuras en el patrén de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas. No tienen ningun
efecto sobre el funcionamiento de la zona de coccion.
La zona de coccion regula la temperatura mediante la
conexion y desconexion de la resistencia. La resistencia
se puede conectar y desconectar incluso con el nivel
de potencia maxima.

Motivos:

= Evitar que se calienten excesivamente las piezas deli-
cadas.

= E| aparato se protege frente a sobrecarga eléctrica.

5.5 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de pro-
gramacion.

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja
9 Potencia mas alta

Cada nivel de potencia tiene un nivel in-
termedio, p. €], 4. .

5.6 Ajustar los niveles de potencia

Requisito: La placa de coccion esta encendida.
1. Seleccionar la zona de coccion con O.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina o.

2. En los siguientes 10 segundos pulsar + o —.

010
O O

e | 4

Se muestra el ajuste basico.
- + Nivel de potencia 9
- — Nivel de potencia 4

5.7 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccién con O.
2. Pulsar + o — hasta que aparezca el nivel de potencia
deseado.

5.8 Apagar la zona de coccidn

La zona de coccidon puede apagarse de 2 formas.

1. Pulsar 2 veces O.

v En el indicador del nivel de potencia aparece £.

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

2. Seleccionar la zona de coccidn y pulsar + o — hasta
que en el indicador de nivel de potencia aparezca .

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

Nota: La ultima zona de coccidn seleccionada perma-
nece activada. Puede programar la zona de coccidn sin
necesidad de volverla a seleccionar.

5.9 Ajustes recomendados para la coccion

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos con
los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

» Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido de
la coccion.

= Remover de vez en cuando los platos espesos.

= | os alimentos que se asan a fuego fuerte o0 que suel-
tan mucho liquido deben cocinarse en porciones pe-
quefas.

= Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdgina 5
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Derretir Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12
Plato Nivelde Duracion Albo’ndjgas de carne, 3cmde  4.-5. 30-40
coccion de la coc- grosor
lenta cion lenta Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20
en minu- grosor*
tos Pechuga, 2 cm de grosor* 5-6 10-20
Chocolate, cobertura de choco- 1-1. - Pechuga ultracongelada * 56 10-30
late
; , , P do o filete d doal 56 8-20
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 - n:ﬁﬁ; 0 o fiiete de pescado a
Calentar o mantener caliente Pescado o filete de pescado 6-7 8-20
, , , , d
Potaje, p. ej., potaje de lentejas  1-2 - empanado -
Locho | 1o Pescado o filete de pescado 6-7 8-12
eche e - empanado y ultracongelado,
Salchichas en agua' 3-4 - p. €j., varitas de pescado
, Verd tas f ltea- 7- 10-20
Espinacas ultracongeladas 2.-3. 10-20 dg; uras o setas frescas saftea 8
Gulasch ultracongelado 2-3. 20-30 Verduras o carne en tiras al esti- 7.-8. 15-20
Cocer o hervir a fuego lento lo asiatico
Albondigas, albondigas de 45, 20-30 Platos de sarten, congelados 67 610
patata 23 Crepes 6-7 Ia thJego
Pescado ?? 4-5 10-15 Tortila " ae:‘] Z S
Salsa blanca, p. ej., bechamel 1-2 3-6 I o |enL,:og
Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12 Huevos fritos 5.6 36

nesa o salsa holandesa

Freir por inmersion

Hervir, cocer al vapor o rehogar Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30 de aceite. Preparar los platos sin tapa.

agua Productos ultracongelados, 8-9 -
Arroz con leche 1.-2. 35-45 p. €j., patatas fritas, nuggets de

Patatas sin pelar 4-5 25-30 pollo

Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 Croquetas ultracongeladas 7-8 -
Pasta ®® 6-7 6-10 Carne, p. €j., pollo 6-7 -
Potaje, sopa 3.-4. 15-60 Pescado empanado o0 en masa 5-6 -
Verduras, frescas 2.-3. 10-20 de cerveza

Verduras o setas empanadas o 5-6 -

Verduras ultracongeladas 3.-4. 10-20
: : en masa de cerveza
Alimentos cocinados en olla ex- 4-5 - Tempura
pres Reposteria, p. ej., bufiuelos o 4-5 -
Estofar fruta en masa de cerveza
Rollitos de carne 4-5 50-60
Estofado 4-5 60-100
Gulasch 2.-3. 50-60

Freir con poco aceite
Freir los platos sin tapa.

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
dos

Escalopes ultracongelados 6-7 8-12
Chuletas, al natural o 6-7 8-12
empanada*

Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.
Llevar a ebullicién el agua con la tapa cerrada.
Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Dar la vuelta al alimento varias veces.

ENECRE VR
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6 Seguro para ninos

La placa de coccidon se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los nifios encien-
dan las zonas de coccion.

6.1 Activar el seguro para nifios

Requisito: La placa de coccion estd apagada.

» Mantener pulsada = aprox. 4 segundos.

v El senalizador luminoso situado sobre c= se encien-
de durante 10 segundos.

v La placa de coccidn esta blogueada.

6.2 Desactivar el seguro para nihos

» Mantener pulsada &= aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el blogueo.

6.3 Seguro automatico para ninos

Con esta funcion, el seguro para nifos se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccion.

El seguro automatico para nifios puede activarse en los
ajustes basicos. — P4dgina 9

7 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccidn no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la desconexion
automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccion
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccion se desactiva. En
el indicador de la zona de coccidon parpadean de forma
alterna F8 y el indicador de calor residual H/h.

7.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica
1. Pulsar cualquier campo tactil.

v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

8 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a las
necesidades individuales.

8.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui obtendra una vista general de los ajustes basicos
y los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccién

dor

ci Seguro automatico para nifios
& - Desactivado’
{ — Activado
£ — Seguro automatico y manual para nifios de-
sactivados.

cc Tono de aviso
£l — Sefal de confirmacion y sefial de error de-
sactivadas. La sefal del interruptor principal si-
gue activada.
{ — Solo senal de error activada.
c — Solo sefial de confirmacion activada.
3 - Sefal de confirmacion y sefial de error
activadas.’

ch Tiempo de seleccion de las zonas de coccion

& - llimitado: la zona de coccidn seleccionada
por ultima vez puede programarse siempre sin
necesidad de volver a seleccionarla.’

' Ajuste de fabrica

Indica- Seleccion
dor

! — Se puede ajustar la zona de coccion selec-
cionada por ultima vez durante los 10 segun-
dos posteriores a la seleccion. Transcurrido
ese tiempo se debera seleccionar de nuevo la
zona de coccion antes de realizar los ajustes.

cl Volver al ajuste de fabrica
0 — Desactivado.'
{ — Activado.

8.2 Modificar el ajuste basico

Requisito: La placa de coccion esta apagada.
1. Encender la placa de coccidn.
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2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsado c=
durante 4 segundos.

v Se iluminan c y ! alternadamente y & como valor pre-
determinado.

3. Pulsar varias veces C= hasta que aparezca el indica-
dor de la funcion deseada.

4. Ajustar el valor deseado con + o —.

5. Mantener pulsada & durante 4 segundos.
v El ajuste esta activado.

Consejo: Para salir de los ajustes basicos sin guardar,
apagar la placa de coccion con @. Encender otra vez la
placa de coccion y ajustarla de nuevo.

9 Cuidados y limpieza

9.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas
de vidrio apropiados a través del Servicio de Asistencia
Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio es-
pecializado.

ATENCION
Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar
la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecuados.

Productos de limpieza inadecuados

Detergente sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos de limpieza agresivos como espray para
hornos o quitamanchas

Esponjas que rayen

= |impiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

9.2 Limpiar la vitroceramica

Limpiar la placa de coccién después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacién sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 10

Requisito: La placa de coccion esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccién con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocerami-
ca pueden conseguirse buenos resultados de limpie-
za.

9.3 Limpiar el marco de la placa de coccidén

Limpiar el marco de la placa de coccion después de
cada uso en caso de que haya suciedad o manchas
encima.

Notas

= Observar la informacion sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina 10

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccién con agua
caliente con un poco de jabdn y un pano suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafio suave.

10 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la informa-
cion relativa a la subsanacidn de averias antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-

te modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.

10
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» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto con el servicio de asistencia técnica.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 12

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato resulta danado, debe ser sustituido por personal especializado.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

La zona de coccidn calienta, pero el indicador no funciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.
» Avisar al Servicio de Atencién al Cliente.

/N ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!
La placa de coccion se desconecta de forma automatica y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar poste-

riormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.
» Avisar al Servicio de Atencidn al Cliente.

10.1 Indicaciones en la pantalla de

visualizacion

Averia

Causa y resolucion de problemas

Ninguna

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.

2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en
el suministro eléctrico.

Todos los indicadores parpadean

El panel de mando esta hiumedo o hay objetos encima.
» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

F

N

Varias zonas de coccidn han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al

cocinar. La zona de coccidn se ha apagado para proteger el sistema electrénico.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha en-
friado lo suficiente. Se puede seguir cocinando.

Fy

A pesar de la desconexion con FZ, el sistema electrénico ha seguido calentando-

se. Por ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha en-
friado lo suficiente. Se puede seguir cocinando.

F Sy el nivel de potencia parpa-
dean alternadamente. Suena un
tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se so-
brecaliente el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.

v El indicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccidn se ha

apagado para proteger el sistema electrénico.

1. Retirar dicho recipiente.

2. Esperar un tiempo.

3. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha en-
friado lo suficiente. Se puede seguir cocinando.

"
[a(u]

La zona de coccidn ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apa-
gado automaticamente.
La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.

df y las zonas de coccion no se
calientan

El modo demo esta activado.

1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectan-
do brevemente el fusible de la caja de fusibles.

2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje con "E" en
la pantalla, p. ej.,, EO111.

El sistema electrénico ha detectado un fallo.
1. Desconectar y volver a conectar el aparato.
v Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

11
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Averia

Causa y resolucion de problemas

Aparece un mensaje con "E" en
la pantalla, p. €j., EO111.

2. Si la indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al
llamar, proporcione el mensaje de averia exacto.

— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 12

11 Eliminacion

11.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

» Desechar el aparato de forma respetuosa con el me-
dio ambiente.
Puede obtener informacidén sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato esta marcado con el sim-
bolo de cumplimiento con la Directiva
Europea 2012/19/UE relativa a los
aparatos eléctricos y electrénicos usa-
dos (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco gene-
ral valido en todo el ambito de la Unidn
Europea para la retirada y la reutiliza-
cién de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

2

12 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro servicio al
cliente durante al menos 10 afos a partir de la fecha de
introduccion en el mercado del aparato dentro del Es-
pacio Econdmico Europeo.

Ademas, nuestro servicio al cliente puede suministrar
otras piezas de repuesto originales, funcionales y dispo-
nibles en stock hasta 15 anos después de la comercia-
lizacion del aparato.

Para mas informacion, contactar con nuestro servicio al
cliente.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técnica
es gratuita en el marco de las condiciones de garantia
del fabricante.

Para obtener informacién detallada sobre el periodo de
garantia y las condiciones de garantia en su pais, utili-
zar el cédigo QR del documento adjunto sobre contac-
tos de servicio y condiciones de garantia, contactar con
nuestro servicio al cliente, con su distribuidor o visitar
nuestra pagina web.

12

En el documento adjunto sobre contactos de servicio y
condiciones de garantia o en nuestra pagina web figu-
ran los datos de contacto del servicio al cliente median-
te el cddigo QR.

La informacion conforme a los reglamentos (EU)
66/2014 y (EU) 2023/826 se puede encontrar online
en www.bosch-home.com en las secciones referentes al
producto y servicio al cliente, en el area de manuales y
documentos.

12.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

Cuando se ponga en contacto con el servicio al cliente,
no olvide indicar el nimero de producto (E-Nr.) y el nu-
mero de fabricacidon (FD), que encontrara en la placa
de caracteristicas del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:
= |a tarjeta del aparato.
= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.
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13 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacion para el montaje del
aparato.

mm
—r

13.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-
dad al montar el aparato.

® | 3 conexion eléctrica solo puede realizarla
personal especializado autorizado. Si se ha-
ce una conexion incorrecta, la garantia no
tendra validez.

m Solo una instalacion profesional de confor-
midad con estas instrucciones de montaje
puede garantizar un uso seguro. El monta-
dor sera el responsable de los danos causa-
dos por una instalacion incorrecta.

13.4 Preparar el mueble
La encimera debe ser plana, horizontal y estable.

13.2 Montaje bajo encimera

= En caso de montar un horno debajo, el grosor de la
encimera debe ser de 20 mm como minimo, en algu-
nos casos, incluso mas. Observar las indicaciones de
las instrucciones de montaje del horno.

= Prestar atencion a que ninguna parte que sobresalga,
como la caja de la conexidén a red o el cable de co-
nexion a red, choque, p. €j., con un cajon.

= El montaje de un lavavaijillas, un frigorifico y otros
aparatos eléctricos es posible si se coloca un panel
intermedio de madera (min. 10 mm de grosor) a una
distancia de 10 mm del punto mas bajo de la base
de la placa de coccioén (caja de instalacion) para se-
parar el aparato de la placa de coccidn.

13.3 Panel intermedio

Si la parte inferior de la placa de coccidén queda accesi-
ble, debe montarse un panel intermedio.

= Pedir en un establecimiento especializado un panel
intermedio como accesorio.

= Si se utiliza un panel intermedio propio, la distancia
minima de la conexidn a red del aparato debe ser de
10 mm.

= Los muebles para placas y hornos, incluidos los embellecedores de pared, deben resistir temperaturas de 90 °C

como minimo.

= E| revestimiento del hueco colocado a una distancia de 50 mm respecto a la pared posterior del aparato no debe

ser inflamable (p. ej., baldosas o piedra).

= Sellar las superficies de corte con material resistente al calor para evitar que la encimera se hinche a causa de la

humedad.
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13.5 Conexion eléctrica

Para proteger el aparato, extraerlo primero de las ban-
dejas de poliestireno cuando se haga presion en el hue-
co. No colocar nunca el aparato de canto sobre un late-
ral del aparato.

= Comprobar la instalacién doméstica antes de conec-
tar el aparato.

= E| aparato pertenece a la clase de proteccion |y solo
puede utilizarse en combinacion con una conexion
con conductor de toma a tierra.

= Segun las normas, la instalacion eléctrica con toma a
tierra debera disponer de un dispositivo de separa-
cion en las fases.

= Si en la pantalla del aparato aparece L~GE, significa
que esta mal conectado. Desconectar el aparato de
la red y comprobar la conexion.
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Conexion con cable de 3 hilos

Comprobar que la instalaciéon doméstica tenga la pro-
teccion por fusible adecuada.

Observar el cédigo cromatico del cable de conexion a
la red.

= Verde-amarillo es la toma a tierra @.
Azul es el cable neutro (cero).
Marron es la fase (conductor externo).
En caso necesario, el cable puede sustituirse por un
cable de conexion multifase. Si se sustituye el cable,
prestar atencion al apartado siguiente.

Conexion sin cable premontado

Conectar la placa de coccion segun el esquema de co-

nexion.

= En caso necesario, montar los puentes de cobre su-
ministrados.

» E| cable de conexién a la red debe corresponder al ti-
po HO5 VV-F o superior.

» [ a seccion transversal del cable esta determinada de
acuerdo con la carga de corriente. No esta permitido
utilizar una seccion transversal <1,5 mm2,

Conexion con cable de conexion de 5 hilos
premontado

Solo el personal técnico del Servicio de Asistencia Téc-
nica puede sustituir el cable de conexion.

13.6 Colocar la placa de coccion

No aprisionar el cable de conexién ni pasarlo por bor-
des afilados.

= Sj hay un horno montado debajo, pasar el cable por
las esquinas traseras del horno.

» | a placa de coccidn también se puede montar en un
hueco ya existente de 500 mm de profundidad.

14

13.7 Desmontar la placa de coccidén

1. Desconectar el aparato de la corriente.
2. Extraer la placa de coccion ejerciendo presion desde
abajo.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagdes de seguran-
ca.

1.1 Definicao das palavras-sinal

Aqui encontrara o significado das palavras-si-
nal utilizadas no presente manual.

AN AVISO
Respeite estas indicacdes para evitar possi-
veis lesGes graves ou fatais.

ATENCAO
Respeite estas indicacdes para evitar danos
no aparelho ou outros danos materiais.

Nota: Isto chama a sua atencao para informa-
¢des importantes.

1.2 IndicacOes gerais

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrucdes, o certificado do
aparelho e as informacdes sobre o produto
para posterior utilizagdo ou para entregar a
futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

1.3 Utilizacao correta

Os aparelhos apenas podem ser ligados por
técnicos concessionados. A garantia cessa
em caso de danos provocados por uma liga-
¢ao incorreta.

Utilize o aparelho apenas:
® para preparar alimentos e bebidas.

® s0b supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duracéo.

® para uso domestico e em espacos fechados
domeésticos.

® gté uma altitude até 2000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

= Com um temporizador externo ou um teleco-
mando em separado. Isto ndo se aplica pa-
ra o caso de o funcionamento ser desligado
pelos aparelhos incluidos na norma EN
50615.

1.4 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conheci-
mentos, se forem devidamente supervisiona-
das ou instruidas na utilizagdo com seguranca
do aparelho e tiverem compreendido os peri-
gos dai resultantes.

As criancas ndo podem brincar com o apare-
lho.

A limpeza e a manutencgao pelo utilizador n&o
devem ser realizadas por criangas, a nao ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.
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1.5 Utilizacao segura

/\ AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogbes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 6leos e gorduras quentes sem
vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua, de-
ve desligar o aparelho e, em seguida, cobrir
as chamas, p. ex., com uma tampa ou uma
manta de amianto.

A superficie de cozedura fica muito quente.

» Nunca cologue objectos inflamaveis sobre a
superficie de cozedura ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre o superficie de
cozedura.

O aparelho atinge temperaturas altas.

» Nao guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamacao ou ao rebentamento
dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozinhar.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamente
vigiado.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacido, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes; em

particular, um aro da placa de cozinhar even-

tualmente existente.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para evi-
tar tocar em elementos de aguecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos, tém
de ser mantidas afastadas.

Grelhas de protecao do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecao do fogéo.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

quente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

As pegas dos recipientes para cozinhar po-

dem ficar quentes durante o funcionamento.

Se as pegas forem irradiadas pelo disco, as

pegas podem ficar muito quentes.

» Cobrir sempre todo o disco com o recipien-
te para cozinhar.
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» Utilize uma pega de cozinha.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacdo do aparelho s6 podem ser
utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se 0 cabo elétrico deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido por técni-
cos qualificados.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sS40 objetos perigosos.

» Nunca opere um aparelho danificado.

» Se a superficie estiver rompida, deve desli-
gar o aparelho para evitar um possivel cho-
que elétrico. Para o efeito, ndo desligue o
aparelho no interruptor principal, mas sim
através do disjuntor no quadro eléctrico.

» Contacte o Servigo de Assisténcia Técnica.
— Pdgina 24

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choqgue elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou
de alta pressao para limpar o aparelho.

O isolamento dos cabos de eletrodomeésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca coloque o cabo de ligacao de eletro-
domésticos em contacto com partes quen-
tes do aparelho.

/N AVISO - Risco de ferimentos!

As panelas podem saltar repentinamente devi-

do a liquidos entre a base da panela e a zona

de cozinhar.

» Mantenha a zona de cozinhar e a base da
panela sempre secas.

/N AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo € sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do al-
cance das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com
o material de embalagem.

As criangcas podem inalar ou engolir pecas pe-

quenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criancas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com
pecas pequenas.



Evitar danos materiais pt

2 Evitar danos materiais

ATENCAO

As bases asperas de tachos ou frigideiras riscam a vi-

troceramica.

» Verifique os recipientes.

Cozinhar em vazio pode danificar os recipientes para

cozinhar ou o aparelho.

» Nunca cologue tachos sem contetido sobre uma zo-
na de cozinhar quente ou nunca cozinhe em vazio.

Recipientes para cozinhar mal posicionados podem

provocar um sobreaquecimento do aparelho.

» Nunca coloqgue frigideiras ou tachos quentes sobre
0s elementos de comando ou 0 aro da placa de cozi-
nhar.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» Nao deixe cair objetos duros ou afiados sobre a pla-
ca de cozinhar.

Os materiais nao resistentes ao calor derretem se colo-

cados na zona de cozinhar quente.

» Nao utilize folhas de protecéo para fogoes.

» Nao utilize folha de aluminio nem recipientes de plas-
tico.

2.1 Visao geral dos danos mais frequentes

Aqui encontra os danos mais frequentes e sugestdes
sobre como estes podem ser evitados.

Dano Causa Medida
Nodoas Alimentos derra- Remova imediatamente os
mados alimentos derramados com
um raspador de vidros.
Nodoas Produtos de lim- Ultilize apenas produtos de
peza inadequa- limpeza adequados a vitro-
dos ceramica.
Riscos  Sal, acucar ou Nao utilize a placa de cozi-
areia nhar como bancada de tra-
balho ou zona de arruma-
¢ao.
Riscos Bases asperas Verifique os recipientes.
de tachos ou fri-
gideiras
Altera- Produtos de lim- Utilize apenas produtos de
gdo da pezainadequa- limpeza adequados a vitro-
cor dos ceramica.
Altera- Friccdo dos ta- Levante os tachos ou as fri-
cdo da chos, por ex., gideiras ao desloca-los.
cor aluminio
Lascas Acucar ou ali- Remova imediatamente os

mentos com ele- alimentos derramados com
vado teor de um raspador de vidros.
acucar

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho conso-
me menos energia.

Selecione a zona para cozinhar adequada ao tamanho
do tacho. Posicione o recipiente para cozinhar centra-
do.

Utilize recipientes cujo didmetro de fundo corresponda

ao didmetro da zona de cozinhar.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas ve-

zes o diametro superior do tacho. Normalmente, este é

superior ao diametro do fundo.

v Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas de
cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem muita
energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
v Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita clara-
mente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.
v Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.
v Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do ta-
cho sem levantar a tampa.

Utilize tachos e frigideiras com fundos planos.
v Fundos irregulares aumentam o consumo de energia.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quantida-

de de alimentos.

v Um recipiente para cozinhar grande com pouco con-
teudo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
v Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia é necessaria para aguecer.

Mude atempadamente para um nivel de poténcia mais

baixo.

v Se a poténcia de continuacdo de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.

Utilize o calor residual da placa de cozinhar. No caso

de tempos de cozedura mais longos, desligue a zona

de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do tempo de

cozedura.

v O calor residual nao utilizado aumenta o consumo de
energia.

17
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4 Familiarizacao

As instrucdes de servico sdo validas para diversas pla-
cas de cozinhar. Pode consultar as dimensdes das res-

4.1 Painel de comandos

petivas placas de cozinhar na visao geral dos modelos.
— Pdgina 2

O painel de comandos permite regular todas as fungdes do seu aparelho e obter informacgdes sobre o estado de

operacéao.
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4.2 Apresentar

As indicacbes apresentam os valores e as funcdes ajus-
tados.

Indica- Nome

cao

-9 Poténcias de cozedura
H/h Calor residual

4.3 Zonas tateis

Os campos tateis sdo superficies sensiveis ao toque.
Para selecionar uma funcao, toque no campo corres-
pondente.

Zona tatil Nome
-+ Campos de regulacao

Notas

= Mantenha o painel de comandos sempre seco. A hu-
midade prejudica o seu funcionamento.

= N&o aproxime os tachos das indicacdes e das zonas
tateis. O sistema eletrénico pode sobreaquecer.

4.4 Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispde de uma indicacao de calor
residual com dois niveis para cada zona de cozinhar.
N&o toque na zona de cozinhar enquanto a indicacao
de calor residual estiver acesa.

Zona tatii Nome Indicacdo  Significado
® Interruptor principal H A zona de cozinhar esta tao quente que
- ou derreter coberturas.
C= Fecho de segurancga para criangas : - _
= A zona de cozinhar esta muito quente.

5 Operacao base

5.1 Ligar ou desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada através do in-
terruptor principal.

Se voltar a ligar o aparelho nos primeiros 4 segundos
depois de o ter desligado, a placa de cozinhar entra em
funcionamento com as regulacdes anteriores.

18

5.2 Ligar a placa de cozinhar

Toque em .

A lampada indicadora por cima de ® acende-se.

As indicacgbes & acendem-se.

A placa de cozinhar esta pronta a entrar em funciona-
mento.

€ << v



5.3 Desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se to-
das as zonas de cozinhar estiverem desligadas ha al-
gum tempo (10-60 segundos).

Togue em @.

A lampada indicadora apaga-se com @.

As indicactes apagam-se.

Todas as zonas de cozinhar estdo desligadas.

A indicacao de calor residual continua acesa até as
zonas de cozinhar estarem suficientemente arrefeci-
das.

v

€ KX

5.4 Informacoes sobre as zonas de cozinhar

As areas escuras na apresentacdo de incandescéncia
do disco devem-se a questdes técnicas. Nao tém qual-
quer influéncia sobre o funcionamento da zona de cozi-
nhar.

O disco regula a temperatura através da ativacao e de-
sativagao do aquecimento. Mesmo com poténcia maxi-
ma, 0 aquecimento pode ligar e desligar.

Motivos:

= Os componentes sensiveis sdo protegidos contra so-
breaguecimento.

= O aparelho é protegido contra sobrecarga elétrica.

5.5 Regulacao das zonas de cozinhar

Para poder regular uma zona de cozinhar, esta tem de
estar selecionada.

Ajuste as poténcias de cozedura desejadas na zona de
regulacao.

Poténcia de

cozedura

1 poténcia minima
9 poténcia maxima

Cada poténcia de cozedura tem um nivel
intermédio, p. ex. 4.

5.6 Regular as poténcias de cozedura

Requisito: A placa de cozinhar esta ligada.

1. Selecione a zona de cozinhar com O.

v Na indicacao da poténcia de cozedura acende-se L.
2. Nos proximos 10 segundos toque em + ou —.

ORNG®
U O

0= = 4

A regulacéo base aparece.
- + Poténcia de cozedura 9
- — Poténcia de cozedura 4

Operagéo base pt

5.7 Alterar as poténcias de cozedura

1. Selecione a zona de cozinhar com O.
2. Toque em + ou — até aparecer a poténcia de coze-
dura desejada.

5.8 Desligar a zona de cozinhar

Pode desligar a zona de cozinhar de 2 maneiras dife-
rentes.

1. Toque em O 2 vezes.

v No campo de indicacao da poténcia de cozedura
aparece 0.

v Apo6s 10 segundos aparece a indicacédo de calor resi-
dual.

2. Selecione a zona de cozinhar e toque em + ou — até
que aparecga & no campo de indicagdo da poténcia
de cozedura.

v Apds 10 segundos aparece a indicacéo de calor resi-
dual.

Nota: A zona de cozinhar regulada pela ultima vez per-
manece ativada. Pode regular a zona de cozinhar sem
ter de seleciona-la de novo.

5.9 Regulacoes recomendadas para
cozinhar

Aqui obtém uma visao geral de diferentes pratos com
as poténcias de cozedura adequadas.
O tempo de cozedura varia em funcao do tipo, do peso,
da espessura e da qualidade dos alimentos. A poténcia
de continuacao de cozedura depende dos recipientes
para cozinhar utilizados.
IndicacGes de preparacao
= Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de cozedu-
ra 9.
= Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em
quando.
= Aloure os alimentos muito alourados ou que libertam
muito liquido ao alourar em varias doses pequenas.
= Sugestdes para cozer com poupanca de energia.
— Pdgina 17
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Derreter Bife, 3 cm de espessura 7-8 8-12
Prato Poténcia Tempo de A|m6ndegaAS, 3cm de 4.-5. 30-40
de conti- continua- espessura
nuacdo cao de co- Hambdrguer, 2 cm de 6-7 10-20
de coze- zeduraem espessura*
dura minutos Peito de aves, 2 cm de 5-6 10-20
Chocolate, cobertura 1-1. - espessura*
Manteiga, mel, gelatina 1-2 - Peito de aves, ultracongelado* 5-6 10-30
Aquecer ou manter quente Peixe ou filete de peixe, simples 5-6 8-20
Pei fil i -7 -2
Guisado, p. ex., guisado de len- 1-2 - efxe ou fete de pefxe, panado 6 8-20
tilhas Peixe ou filete de peixe, panado 6-7 8-12
, e ultracongelado, p. ex., barri-
Le”?1 : 1-2. - nhas de peixe
Salsichas em agua | 34 - Gambas, camaréo 7-8 4-10
Descongelar e aquecer Legumes ou cogumelos frescos, 7-8 10-20
, salteados
Espinafres, ultracongelados 2.-3. 10-20 ) " - -8 1520
, m rne em tir 8. -
Carne de vaca guisada, ultra- 2.-3. 20-30 o?igﬁtales ou came e asa
congelada — —
Refeicdes de frigideira, ultracon- 6-7 6-10
Escaldar ou cozer lentamente geladas
Bolinhos de batata escalfados, 4.-5. 20-30 Panquecas 6-7 continuo
bolinhos de batata 23 Omelete 3.-4. continuo
Peixe 2° 4-5 10-15 Ovos estrelados 5-6 3-6
Molho branco, p. ex. molho be- 1-2 3-6 Fritar
chamel Fritar os alimentos em doses com 150-200 g por dose
Molhos batidos, p. ex., molho 3-4 8-12 em 1 a 2| de dleo. Preparar os pratos sem tampa.
béarnaise ou molho holandés
Produtos ultracongelados, 8-9 -
Cozer, cozinhar a vapor ou estufar p. ex., batatas fritas ou nuggets
Arroz com o dobro da quantida- 2-3 15-30 de frango
de de 4gua Croquetes, ultracongelados 7-8 -
Arroz doce 1.-2, 35-45 Carne, p. ex. frango Call -
Batatas cozidas, com pele 4-5 25-30 Peixe, panado ou em massa de  5-6 -
Batatas cozidas 4-5 15-25 E:;\/e: 65 0U cogumelos, pana. 5.6
, — 23 u u u , - - -
Massas alimenticias, massa 6-7 6-10 dos ou em massa de cerveja
Guisado, sopa 3.-4. 15-60 Tempura
Legumes, frescos 2.-3. 10-20 Bolos pequenos, p. ex., sonhos 4-5 -
Legumes, ultracongelados 3.-4. 10-20 ou bolas de Berlim, fruta em
Alimentos na panela de pressao 4-5 - massa de cerveja
Estufar
Rolinhos de carne 4-5 50-60
Carne estufada 4-5 60-100
Carne de vaca guisada 2.-3. 50-60
Assar com pouco oleo
Assar os pratos sem tampa.
Escalopes, simples ou panados 6-7 6-10
Escalopes, ultracongelados 6-7 8-12
Costeletas, simples ou 6-7 8-12

panadas*

1
2
3
4 Vire varias vezes os alimentos.
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Confecione os alimentos sem tampa.
Leve a agua a ferver com a tampa colocada.
Continue a cozer os alimentos sem tampa.
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6 Fecho de seguranca para criancas

Com o fecho de seguranca para criangas evita que cri-
ancas liguem a placa de cozinhar.

6.1 Ativar o fecho de seguranca para
criancas

Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.

» Mantenha & premido durante aprox. 4 segundos.

v A lampada indicadora por cima de &= acende-se du-
rante 10 segundos.

v A placa de cozinhar esta blogueada.

6.2 Desativar o fecho de seguranca para
criancas

» Mantenha & premido durante aprox. 4 segundos.
v O blogueio esta desativado.

6.3 Fecho de seguranca para criancas
automatico

Com esta funcéo, o fecho de seguranga para criancas
é ligado automaticamente quando desliga a placa de
cozinhar.

Pode ativar o fecho de seguranca para criancas auto-
matico nas regulagdes base. = Pdgina 21

7 Desligar automatico

Se nao alterar as regulagdes de uma zona de cozinhar
ha muito tempo, o desligar automatico € ativado.

O momento em que a zona de cozinhar é desligada de-
pende da poténcia de cozedura regulada (1 a 10 ho-
ras).

O aguecimento da zona de cozinhar desliga-se. Na indi-
cacgéo da zona de cozinhar piscam alternadamente F& e
a indicacao de calor residual H/h.

7.1 Continuar a cozinhar apos o
desligamento automatico
1. Togque num campo tatil a escolha.

v A indicacdo apaga-se.
2. Efetue uma nova regulacéo.

8 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacdes base do seu aparelho as
suas necessidades.

8.1 Vista geral das regulacoes base

Aqui obtém uma vista geral das regulagdes base e dos
valores predefinidos de fabrica.

Indica- Selecao
cao

cl Fecho de seguranca para criangas automatico
& - Desligado’
{ — Ligado
¢ — Fecho de seguranca para criangas manual
e automatico desligados.

"
k]

Sinais sonoros

£ — Sinal de confirmacao e sinal de utilizagéo
incorreta desligados. O sinal do interruptor
principal permanece ligado.

{ — Apenas o sinal de utilizagao incorreta esta
ligado.

£ — Apenas o sinal de confirmacéao esta ligado.
3 - Sinal de confirmacéo e sinal de utilizagcéo
incorreta estdo ligados.

Tempo de selecdo das zonas de cozinhar

& — llimitado: pode regular sempre a ultima zo-
na de cozinhar selecionada sem ter de selecio-
na-la de novo.'

]
[Xa]

! Definigbes de fabrica

Indica- Selecao

cao
! — Pode ajustar a ultima zona de cozinhar se-
lecionada dentro de 10 segundos apds a sele-
¢ao. A seguir, precisa de selecionar a zona de
cozinhar novamente antes da regulacéao.

cl Repor as definicdes de fabrica

7 - Desligado'
! — Ligado

8.2 Alterar a regulacao base

Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.
1. Ligue a placa de cozinhar.

21



pt Limpeza e manutencao

2. Nos proximos 10 segundos, toque em = durante
4 segundos.

v c e !acendem alternadamente, bem como &, como
valor pré-regulado.

3. Togue repetidamente em C=, até ser apresentada a
funcéo pretendida.

4. Regule o valor desejado com + ou —.

5. Mantenha &= premido durante 4 segundos.
v A regulacéo esta ativada.

Dica: Para sair das regulacdes base sem guardar, desli-
gue a placa de cozinhar com @©. Volte a ligar a placa de
cozinhar e regule novamente.

9 Limpeza e manutencao

9.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza e raspadores para vidro ade-
quados podem ser adquiridos junto da Assisténcia téc-
nica, na loja online ou no comércio.

ATENCAO

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar
a superficie do aparelho.

» Nunca utilize produtos de limpeza inadequados.

Produtos de limpeza inadequados

Detergente néo diluido

Detergente para maquinas de lavar loica;
Detergentes abrasivos

Produtos de limpeza agressivos, p. ex., spray limpa-
fornos ou produtos para a remogédo de manchas
Esponjas com face abrasiva

= Aparelhos de limpeza a alta pressao e aparelhos
com jato de vapor

9.2 Limpar a vitroceramica

Limpe a placa de cozinhar apds cada utilizacao, para
que os restos de comida ndo queimem.

Nota: Observe as informagdes relativas aos produtos
de limpeza inadequados. — Pdgina 22

Requisito: A placa de cozinhar estd arrefecida.

1. Remova a sujidade mais resistente com um raspador
para vidros.

2. Limpe a placa de cozinhar com um produto de limpe-
za adequado para vitroceramica.
Tenha em atencéo as indicagdes de limpeza que se
encontram na embalagem do produto de limpeza.
Dica: Pode obter bons resultados de limpeza com
uma esponja especial para vitroceramica.

9.3 Limpar o aro da placa de cozinhar

Limpe o aro da placa de cozinhar apds a utilizacao,
quando este tiver sujidade ou manchas.

Notas

= Observe as informacoes relativas aos produtos de
limpeza inadequados. — Pdgina 22

= N3&o utilize o raspador de vidros.

1. Limpe o aro da placa de cozinhar numa solucéo
quente a base de detergente e com um pano macio.
Lave bem os panos de esponja novos, antes de os
utilizar.

2. Secar com um pano macio.

10 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser eliminadas pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assisténcia
técnica, consulte as informagdes sobre a eliminacdo de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

/N\ AVISO - Risco de ferimentos!
Reparacdes indevidas sdo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.
» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assisténcia técnica.

— "Assisténcia Técnica", Pagina 24
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/N AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacdo do aparelho s podem ser utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se o cabo elétrico deste aparelho sofrer algum dano, devera ser substituido por técnicos qualificados.

/N AVISO - Risco de queimaduras!
O disco aquece, mas a indicagao n&o esta a funcionar.
» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

/N AVISO - Risco de incéndio!

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente e nao é possivel utiliza-la. Pode, mais tarde, voltar a ligar-se inad-

vertidamente.

» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

10.1 Indicaco6es no painel de indicacoes

Avaria

Causa e resolucéao de problemas

Nenhuma

Faltou a alimentacéao elétrica.
1. Verifique o disjuntor do aparelho no quadro elétrico.
2. Verifique noutros aparelhos elétricos se existe uma falha da corrente elétrica.

Todas as indicagdes piscam

O painel de comandos esta molhado ou existem objetos em cima deste.
» Seque o painel de comando ou retire 0 objecto.

Fe

Em varias zonas de cozinhar, cozinhou-se com elevada poténcia durante um pe-

riodo de tempo prolongado. A zona de cozinhar foi desligada para protecédo do

sistema eletrénico.

1. Aguarde algum tempo.

2. Togue num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja ndo for visivel, o sistema eletrénico esta suficiente-
mente arrefecido. Pode continuar a cozinhar.

Fy

Apesar da desativacdo através de FZ, o sistema eletrénico continuou a aquecer.

Por isso, todas as zonas de cozinhar foram desligadas.

1. Aguarde algum tempo.

2. Toque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja ndo for visivel, o sistema eletrénico esta suficiente-
mente arrefecido. Pode continuar a cozinhar.

f 5 e a poténcia de cozedura pis-
cam alternadamente. Soa um si-
nal sonoro.

Tacho quente na zona do painel de comandos. O sistema eletrénico ameaca so-
breaquecer.

» Remova o tacho.

v A indicacdo apaga-se pouco tempo depois.

F 5 e sinal sonoro

Tacho quente na zona do painel de comandos. Para proteger o sistema eletréni-

co, a zona de cozinhar foi desligada.

1. Remova o tacho.

2. Aguarde algum tempo.

3. Toque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletronico esta suficiente-
mente arrefecido. Pode continuar a cozinhar.

FB

A zona de cozinhar esteve demasiado tempo em funcionamento e desligou-se
automaticamente.
Pode voltar a ligar a zona de cozinhar imediatamente.

of e zonas de cozinhas ndo
aguecem

O modo de demonstragao esta ativado.

1. Desligue o aparelho da corrente elétrica durante 30 segundos, desligando o
disjuntor na caixa de fusiveis.

2. Togue num campo tatil a escolha nos préximos 3 minutos.

No visor aparece uma mensa-
gem com "E", p. ex. EO111.

O sistema eletrénico detetou uma anomalia.

1. Desligue o aparelho e volte a liga-lo.

v Se a anomalia tiver sido Unica, a mensagem apaga-se.

2. Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No contac-
to deve indicar com precisdo a mensagem de erro.

— "Assisténcia Técnica", Pdgina 24
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11 Eliminacao

11.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacdo compativel com o meio ambi-
ente, podem ser reutilizadas matérias-primas valiosas.

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimentos
atuais de eliminacdo, contacte o seu Agente Especia-
lizado ou os Servigcos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em confor-
midade com a Directiva 2012/19/UE
relativa aos residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos (waste electri-
cal and electronic equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a
criacdo de um sistema de recolha e va-
lorizacdo dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados Membros da
Unido Europeia.

=y

12 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pegas de substituicdo originais relevantes
para o funcionamento em conformidade com o regula-
mento relativo aos requisitos de concecgao ecoldgica
junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo de
duracéo de, pelo menos, 10 anos a partir da colocacao
do seu aparelho no mercado dentro do Espaco Econé-
mico Europeu.

Além disso, na nossa Assisténcia Técnica pode ainda
obter outras pecas sobresselentes originais relevantes
para o funcionamento e armazenaveis, até 15 anos a
partir da colocacéo do seu aparelho no mercado.

Para mais informacdes deve contactar a nossa Assis-
téncia Técnica.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacdes detalhadas sobre a duragao e
as condicdes de garantia no no seu pais junto do nos-
S0 servico de apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cddigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servigo e
condicdes de garantia.

Pode encontrar os dados de contacto do servigco de
apoio ao consumidor por meio do codigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servigo
condicdes de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informacgdes de acordo com o Regulamento
(EU) 66/2014 e (EU) 2023/826 online em www.bosch-
home.com, na pagina do produto e na pagina de servi-
¢o do seu aparelho no manual de instrucdes e docu-
mentos adicionais.

12.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero de
fabrico (FD)

Se contactar os servigos técnicos, necessitara do nu-
mero do produto (E-Nr.) e do nimero de fabrico (FD)
que se encontram na placa de caracteristicas do apare-
lho.

A placa de caracteristicas encontra-se:
= no folheto do aparelho.
= no lado inferior da placa de cozinhar.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

13 Instrucoes de montagem

Respeite estas informacdes durante a instalacdo do
aparelho.

mm
—>

13.1 Montagem segura
Respeite estas indicagdes de seguranga quan-
do montar o aparelho.

® A ligacéo elétrica deve ser efetuada apenas
por um especialista. Uma ligacéo errada
anula a garantia.
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= Apenas uma montagem profissional de
acordo com estas instrucbes de montagem
garante uma utilizacdo segura. Os danos
causados por uma montagem incorreta sao
da responsabilidade do instalador.

13.2 Montagem sob bancada

= Se montar por baixo um forno, a espessura da placa
de trabalho tem de ter, no minimo, 20 mm, em al-
guns casos até mais. Respeite as indicacdes cons-
tantes das instru¢cdes de montagem do forno.

= Certifique-se de que as pecgas salientes, como p. ex.
a caixa da fonte de alimentacédo ou o cabo de liga-
¢ao a rede elétrica, ndo colidem com, p. ex., uma ga-
veta.



= A instalacdo de uma maquina de lavar loiga, frigorifi-
co ou outros aparelhos elétricos é possivel se for
montado um fundo falso de madeira
(min. 10 mm de espessura), a uma distancia de
10 mm relativamente ao ponto mais baixo do fundo
da placa (caixa de instalacao), separando o aparelho
da placa.

13.4 Preparar o movel
A bancada deve ser plana, horizontal e robusta.

Instrucdes de montagem pt

13.3 Fundo falso

Se for possivel tocar na parte inferior da placa de cozi-
nhar, é necessario instalar um fundo falso.

= Procure no comércio especializado um fundo falso
Como acessorio.

= Se utilizar um fundo falso proprio, a distancia minima
em relagao a ligagao elétrica do aparelho devera ser
de 10 mm.

= Os moveis de encastrar, incluindo frisos de remate da parede, tém de ser resistentes ao calor até, no minimo, 90

°C.

= Um revestimento de nicho situado a menos de 50 mm da parede traseira ndo pode ser combustivel (p. ex., azule-

jos, pedra).

= Sele as superficies cortadas com material resistente ao calor para evitar que a bancada dilate com a humidade.
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13.5 Ligacao elétrica

Para o proteger, retire o aparelho dos invélucros de es-
ferovite unicamente antes de o inserir no recorte. Nunca
coloque o aparelho de canto sobre um dos lados do
mesmo.

= Verifigue a instalacdo da casa antes de ligar o apare-
Iho.

= O aparelho atende a classe de protecéo | € s6 pode
ser utilizado em conjunto com uma ligacdo de condu-
tor de protecéo.

= Na instalacao elétrica fixa deve estar previsto um dis-
positivo de corte nas fases de acordo com as regras
de instalagao.

= Se aparecer LHE0 no visor do aparelho, a ligagao foi
efetuada incorretamente. Desligue o aparelho da cor-
rente e verifique a ligagao.

Ligacao com cabo de 3 fios

Preste atencédo a seguranca adequada da instalacao
doméstica.

Preste atencéo a codificacdo de cores do cabo de liga-
cao a rede elétrica.

= Verde-amarelo é o condutor de protecéo &.
Azul € o condutor neutro.
Castanho é a fase (condutor externo).
Se for necessario, o0 cabo pode ser substituido por
um cabo de ligacdo multifasico. Em caso de substi-

tuicao do cabo, preste atencédo ao seguinte paragra-
fo.

Ligacao sem cabo pré-instalado
Ligue a placa de cozinhar apenas de acordo com o es-
guema de ligagoes.

» Se necessario, instale as pontes de cobre fornecidas.

= O cabo de ligagéo a rede deve corresponder ao tipo
HO5 VV-F ou superior.

= A seccdo transversal do fio deve ser determinada de
acordo com a carga de corrente. Nao é permitida
uma seccao transversal < 1,5 mm2.

Ligacao com cabo de ligacao de 5 fios pré-
instalado

O cabo de ligagao so6 pode ser substituido por técnicos
de assisténcia com formacéao.

13.6 Inserir a placa de cozinhar

Nao entale o cabo de ligacdo nem o passe sobre ares-
tas vivas.



pt Instrucdes de montagem

= Em caso de forno encastrado por baixo conduzir as
ligacbes nos cantos traseiros do forno até a tomada
de ligacéo.

= A placa de cozinhar também pode ser montada num
nicho com uma profundidade de 500 mm.

-~

13.7 Desmontar a placa de cozinhar

1. Desligue o aparelho da corrente.
2. Retire a placa de cozinhar, pressionando por baixo.
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1 Givenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 isaret sdzciiklerinin tanimlamasi

Burada bu kilavuzda kullanilan isaret
s6zcuklerinin anlamini bulabilirsiniz.

A\ UYARI
Olasi agir veya 6lumcul yaralanmalari énlemek
icin bu uyarilari dikkate aliniz.

DIKKAT
Cihazda hasarlari veya maddi hasarlari
onlemek icin bu uyarilarn dikkate aliniz.

Not: Burada 6nemli bilgiler ile ilgili uyar verilir.

1.2 Genel uyarilar

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

® Talimatlar, cihaz Uretim bilgilerini ve Urun
bilgilerini ileride kullanmak i¢in veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi igin saklayiniz.

= Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

1.3 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir. Hatali
baglantidan kaynaklanan hasarlarda garanti
hakki ortadan kalkar.

Cihazi sadece su amagcla kullaniniz:

® yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanimn.

®m gOzUunuzu cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sureli pisirme islemlerinde surekli olarak
dikkat ediniz.

AEEE Yo6netmeligine Uygundur. PCB igcermez.

m Ozel konutlarda ve dzel konutlarin kapall
mekanlarinda kullanin.

m deniz seviyesinden en fazla 2000 m
yukseklige kadar kullanin.

Cihazi asagidaki amaclar icin kullanmayin:

® harici bir zamanlayici veya uzaktan kumanda
ile. Bu, EN 50615 kapsamindaki cihazlarla
isletim durumunda gecerli degildir.

1.4 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buylk cocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dusuk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin gavenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalar sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegdi bakim
isleri ¢cocuklar tarafindan yapiimamalidir; 15
yasinda veya daha buyUk ¢cocuklarin, bir
yetiskin gbézetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kugUk cocuklarn cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.
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tr Maddi hasarlarin 6nlenmesi

1.5 Emniyetli kullanim

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Uzerinde kati veya sivi yag olan pisirme

bolumlerinin gbzetimsiz bir sekilde birakiimasi

tehlikeli olabilir ve yangina sebep olabilir.

» Sicak durumdaki sivi ve kati yaglar asla
gbzetimsiz birakmayiniz.

» Asla yangini su ile séndirmeye calismayiniz,
cihazi kapatiniz ve sonra alevleri 6rnegin bir
kapak veya yangin battaniyesi ile kapatiniz.

Ocak yluzeyi ¢ok sicaktir.

» Asla ocak yuzeyinin Uzerine veya yakinlarina
yanabilecek cisimler koymayiniz.

» Asla ocak ylzeyinin Uzerine cisim
koymayiniz.

Cihaz sicak olur.

» Yanici cisimleri veya sprey tlpleri dogrudan
pisirme boliumundn altindaki cekmecelerde
muhafaza etmeyiniz.

Ocak kapaklarr asiri iIsinma, kivilcim

olusmasina veya malzemelerin etrafa saciimasi

gibi kazalara neden olabilir.

» Ocak kapag! kullanmayiniz.

Yiyecekler alev alabilir.

» Pisirme islemi denetlenmelidir. Kisa bir islem
surekli denetlenmelidir.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari, 6zellikle ocak

cercevesi varsa, kullanim esnasinda sicakitir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmahdir.

Ocak koruma i1zgaralari kazalara sebep olabilir.

» Asla ocak koruma izgaralari kullanmayiniz.

Cihaz calisirken ¢ok isinir.

» Temizlemeden dnce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

Pisirme kabinin tutma kollar ¢calisma sirasinda

Isinabilir. Tutma kollari 1sitma bolgesi

tarafindan aydinlatilirsa, tutma kollar 6zellikle

Isinabilir.

» Pisirme kabi ile her zaman tim isitma alanini
kaplayiniz.

» Bir tencere eldiveni kullaniniz.

N\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elekirik kablosu zarar gorlrse
eqQitimli uzman personel tarafindan
degistiriimesi gerekir.

Kendisi veya sebeke baglant kablosu hasar

gérmus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullanilmamalidir.

» YUzey vyirtildiysa, olasi bir elektrik carpmasini
onlemek icin cihaz kapatiimalidir. Bunun igin
cihaz ana salterden degil, sigorta kutusunda
bulunan sigortadan kapatiimalidir.

» Musteri hizmetleri ile iletisime gecilmelidir.

- Sayfa 36

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden

olabilir.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak

parcalara temas ettiginde eriyebilir

» Elektrikli cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak

arasindaki sivi nedeniyle aniden sigcrayabilir.

» Ocak ve tencere tabani her zaman kuru
tutulmalidir.

A\ UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini cocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kucuk parcalar soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KlcUk parcalari gocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kliclk parcalarla oynamasina izin
vermeyin.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

DIKKAT
Plr0zIG tencere ve tava tabanlari cam seramigi gizer.
» Pisirme kaplarini kontrol ediniz.
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ici bos bir pisirme kabinin ocakta tutulmasi kaba veya

cihaza zarar verebilir.

» Icinde malzeme olmayan tencereleri kesinlikle sicak
ocak Uzerine koymayiniz veya ici bos sekilde ocakta
tutmayiniz.



Pisirme kaplarinin hatali yerlestiriimesi cihazin asiri

Isinmasina neden olabilir.

» Sicak tava veya tencereleri kesinlikle kumanda
elemanlarinin veya ocak gergevesinin Uzerine
koymayiniz.

Sert veya sivri cisimler pisirme boélimuinin Uzerine

dustligu takdirde hasar olusabilir.

» Pisirme bolumu Gzerine sert veya sivri cisimler
dustrmeyiniz.

Isiya karsi dayanikli olmayan malzemeler, sicak

ocaklarin Uzerinde erir.

» Ocak koruma folyosu kullanmayiniz.

» Aliminyum folyo veya plastik kaplar kullanmayiniz.

2.1 En sik goériilen hasarlara genel bakis

Burada en sik gorllen hasarlari ve bunlari nasil
Onleyebilecedinize iliskin ipuclarini bulabilirsiniz.

Hasar  Nedeni Onlem

Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen bir

cam kazlyicl ile temizleyiniz.

Cevrenin korunmasi ve tasarruf tr

Hasar  Nedeni Onlem

Lekeler Uygun olmayan Sadece cam seramige
temizlik uygun temizlik malzemeleri
malzemeleri kullaniniz.

Cizikler  Tuz, seker veya QOcagdi calisma tezgahi
kum olarak kullanmayiniz,

Uzerine esya birakmayiniz.

Cizikler ~ Puar0zll tencere  Pisirme kabini kontrol
veya tava ediniz.
tabanlari

Renk Uygun olmayan Sadece cam seramige

degistir  temizlik uygun temizlik malzemeleri

me malzemeleri kullaniniz.

Renk Tencerenin Tencereleri veya tavalari

degistir  asinmasi, 6rn. kaldirarak tasiyiniz.

me aliminyum

Konkoid Seker veya
al catlak seker orani
yuksek yemekler

Tasan yemekleri hemen bir
cam kaziyici ile temizleyiniz.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri

dénusturalebilir.

» Mdnferit parcalar tlrlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az eneriji
tuketir.

Tencere boyutuna uygun pisirme alani seginiz. Pisirme
kabini ortalayarak yerlestiriniz.

Taban ¢api ocagin capina uygun olan pisirme kaplari

kullaniniz.

Ipucu: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin agiz

kisminin ¢cap bilgisini verir. Taban ¢api genellikle daha

blyaktar.

v Pisirme kaplarinin uygun olmamasi veya kaplarin
ocagl tam kaplamamasi durumunda fazla enerji
harcanir.

Tencereler uygun bir kapak ile kapatiimaldir.
v Kapaklari kapatmadiginizda cihaz ¢ok daha fazla
enerjiye ihtiyac duyar.

Tencere kapaklari mimkin oldugunca nadir aciimaldir.
v Kapagi actiginizda yiksek miktarda enerji cikisi s6z
konusu olur.

Cam kapak kullaniimalidir.
v Cam kapak kullandiginizda, tencerenin kapagin
acmak zorunda kalmadan icindekileri gérebilirsiniz.

Duz tabanl tencere ve tavalar kullaniniz.
v DUz olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir.

Yiyecek miktarina uygun bulyUklikte bir pisirme kabi

kullaniimalidir.

v icine az yiyecek konan bilyiik bir pisirme kabinin
Isinmasi icin gereken enerji miktari daha yuksektir.

Yemekler az su ile pisiriimelidir.
v Pisirme kabinda ne kadar fazla su olursa, 1Isinma igin
gereken enerji de o kadar yuksek olur.

Erkenden daha disUk bir pisirme kademesine geciniz.
v Cok ylksek bir pisirmeye devam kademesi tercih
ettiginizde enerjiyi bosa harcarsiniz.

Ocakta kalan artik 1sidan faydalaniniz. Uzun slrede
pisen yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika énce
ocagl kapatiniz.

v Kullanilmayan kalan isi, enerji tiketimini arttirir.

4 Cihazi tanima

Kullanma kilavuzu farkl ocaklar icin gecerlidir. Ocaklara
yonelik 8lcu bilgilerini tiplere genel bakis altinda
bulabilirsiniz. = Sayfa 2
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tr Temel Kullanim

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani Uzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler alabilirsiniz.
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4.2 Gostergeler

Gostergelerde, ayarlanan degerler ve fonksiyonlar
gosterilir.

Goésterge Ad

-9 Pisirme kademeleri

H/h Kalan isi

4.3 Dokunmatik alanlar

Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarli alanlardir.

Notlar

» Kumanda panelini daima kuru tutunuz. Nem
fonksiyonlari olumsuz yonde etkiler.

m GoOstergelerin ve dokunmatik alanlarin yakinina
tencere cekmeyiniz. Elektronik parcalar asiri isinabilir.

4.4 Kalan 1s1 gostergesi

Ocakta her ocak gzl icin iki kademeli bir kalan isi
gostergesi bulunur. Kalan 1s1 gostergesi yandigi slrece
ocaga dokunmayiniz.

Bir fonksiyon secmek icin ilgili alana dokununuz. Gosterge Anlami
H Ocak, az miktarda yemekleri sicak
Dokunma Ad tutacak veya kuvertir eritebilecek kadar
tik alan sicaktir.
@ Ana salter A Ocak sicakiir.
O Ocak segimi
o Cocuk kilidi
-+ Ayar alanlari
5 Temel Kullanim
5.1 Pigirme b6liminiin agilmasi veya > © semboline dokununuz.
kapatiimasi v O Gzerindeki gdsterge lambasi séner.
v Gostergeler sdner.
Pisirme bolumunU ana salter ile acip kapatabilirsiniz. v Tim ocaklar kapalidrr.
Cihazi kapattiktan sonraki 4 saniye icerisinde tekrar v Kalan i1sI gdstergesi, ocaklar yeterince sojuyana

acarsaniz, pisirme bdlimua 6nceki ayarlariyla calismaya
baslar.

5.2 Pigirme boélimiiniin aciimasi

® sembolline dokununuz.

® Uzerindeki gosterge lambasi yanar.
0 gostergeleri yanar.

Pisirme bolimU calismaya hazirdir.

€ < K v

5.3 Pisirme bolimunun kapatilmasi

TUm ocaklar belirli bir stire (10-60 saniye) kapall
kaldiginda ocak otomatik olarak kapanir.

30

kadar yanmaya devam eder.

5.4 Ocaklara iligkin bilgiler

Ocak yanarken gértilen koyu alanlar teknik nedenlere
baglidir. Bunlar ocagdin fonksiyonunu etkilemez.
Isitma acilarak veya kapatilarak ocagin sicakligi
ayarlanir. Ocak en yiksek glgcte calisirken bile isitma
acilabilir ve kapatilabilir.

Nedenleri:

= Hassas parcalar asiri isinmaya karsi korunur.

= Cihaz elektriksel olarak asir yiklenmeye karsi
korunur.



5.5 Ocaklarin ayarlanmasi

Ocaklarda ayar yapabilmeniz icin ilgili ocadin secilmis
olmasi gerekir.
Ayar alanindan istediginiz pisirme kademelerini seciniz.

Pisirme

kademesi

1 en dusuk performans
9 en yliksek performans

Her pisirme kademesinin bir ara
kademesi vardir, orn. 4. .

5.6 Pisirme kademelerinin ayarlanmasi

Gereklilik: Ocak acik.

1. O ile ocak seciniz.

v Pisirme kademesi gdstergesinde I yanar.

2. Sonraki 10 saniye icerisinde + veya — Uzerine
dokununuz.

ORNG® o110
U O O

ave = 4

Temel ayarlar gorinur.
- + Pisirme kademesi 9
- — Pisirme kademesi 4

5.7 Pisirme kademelerinin degistirilmesi

1. O ile ocak seginiz.
2. Istenen pisirme kademesi goriiniinceye kadar + veya
— sembolline dokununuz.

5.8 Ocagin kapatilmasi

Ocagi 2 sekilde kapatabilirsiniz.

1. O semboline 2 kez dokununuz.

v Pisirme kademesi gdstergesinde & gosterilir.

v 10 saniye sonra kalan 1si gdstergesi gorinur.

2. Ocagi seginiz ve pisirme kademesi gostergesinde J
gOsterilinceye kadar + veya — Uzerine dokununuz.

v 10 saniye sonra kalan i1si gostergesi gorinur.

Not: En son ayarlanan ocak aktif kalir. Ocagi yeniden
se¢mek zorunda olmadan ayarlayabilirsiniz.

5.9 Pisirme icin ayar onerileri

Burada ¢esitli yemeklere ydnelik uygun pisirme
seviyelerine bir genel bakis sunulmustur.

' Yemek kapak olmadan hazirlanmalidir.
2 Su, kapak kapaliyken kaynatiimalidir.
3 Yemek kapak olmadan pisiriimelidir.

Temel Kullanim tr

Pisirme siresi yiyeceklerin tlrtne, agirhdina, kalinlidina
ve kalitesine gore degisir. Pisirmeye devam kademesi,
kullanilan pisirme kabina baglidir.

Hazirlik bilgileri

= Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u kullaniniz.

= Koyu kivamli yemekleri arada bir karistiriniz.

= MUhUrleyeceginiz yiyecekleri veya kizartma yapilirken
fazla sivi salan yiyecekleri kiclik porsiyonlar halinde
kizartmaniz tavsiye edilir.

= Enerji tasarruflu pisirme icin ipuglarn. — Sayfa 29

Eritme
Yemek Pisirmey Dakika
e devam olarak
kademesi pisirmeye

devam
etme
sliresi

Cikolata, kuverttrler 1-1. -

Tereyagi, bal, jelatin 1-2 -

Isitma veya sicak tutma

Sulu yemek, 6rn. mercimek 1-2 -

yemegi

Sat! 1.-2. -

Suda sosis' 3-4 -

Buz cé6zme ve Isitma

Ispanak, dondurulmus 2.-3. 10-20

Gulas, dondurulmus 2.-3. 20-30

Haslama veya kisik ateste pisirme

Hamur patates koftesi?® 4.-5. 20-30

Balik 22 4-5 10-15

Beyaz sos, érn. besamel sosu 1-2 3-6

Cirpilmis soslar, 6rn. bearnez 3-4 8-12

sosu veya holandez sosu

Pisirme, buharda pisirme veya soteleme

Piring, iki kati su ile 2-3 15-30

Sutlag 1.-2. 35-45

Elma dilim patates 4-5 25-30

Tuzlu patates 4-5 15-25

Hamur isleri, makarna®® 6-7 6-10

Sulu yemek, corba 3.-4. 15-60

Sebze, taze 2.-3. 10-20

Sebze, dondurulmus 3.-4. 10-20

DadUkli tencerede yemek 4-5 -

Bugulama

Et sarma 4-5 50-60

Bugulanip kizartilan et 4-5 60-100

Gulas 2.-3. 50-60
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Az yag ile kizartma
Yiyecekleri kapagi kapatmadan kizartiniz.

Snitzel, sade veya panelenmis  6-7 6-10
Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12
Pirzola, sade veya panelenmis' 6-7 8-12
Biftek, 3 cm kalinhginda 7-8 8-12
Kofte, 3 cm kalinhiginda' 4.-5, 30-40
Hamburger, 2 cm kaliniginda®  6-7 10-20
Tavuk gégsi, 2 cm kalinhginda' 5-6 10-20
Tavuk gdgsu, dondurulmus '’ 5-6 10-30
Balik ve balik filetosu, sade 5-6 8-20
Balik ve balik filetosu, 6-7 8-20
panelenmis

Balik veya balik filetosu, 6-7 8-12

panelenmis ve dondurulmus,
orn. paneli balik gcubuklari

Karides, buylUk karides 7-8 4-10
Taze sebzeler veya mantarlar, 7-8 10-20
soteleme

Asya tipi julyen sebze veya et 7.-8. 15-20

Tava yemekleri, dondurulmus 6-7 6-10
Krep 6-7 araliksiz
Omlet 3.-4. araliksiz
Sahanda yumurta 5-6 3-6
Kizartma

Yiyecekleri 150-200 g'lik porsiyonlar halinde 1-2 litre yag
icinde kizartiniz. Yiyecekleri kapagi kapatmadan
kizartiniz.

Dondurulmus Urlnler, orn. 8-9 -
patates kizartmasi, tavuk nugget

Kroket, dondurulmus 7-8 -
Et, 6rn. tavuk 6-7 -
Balik, panelenmis veya mayall 5-6 -

hamurda

Sebze veya mantar, panelenmis 5-6 -
veya mayall hamurda
Tempura

Kurabiyeler, 6rn. krema dolgulu  4-5 -
¢orek veya Berlin tatlisi, mayal
hamurda meyve

6 Cocuk kilidi

Cocuklarin pisirme bdlimint agmasini cocuk kilidi ile
Onleyebilirsiniz.

6.1 Cocuk emniyetinin acilmasi

Gereklilik: Pisirme boélumu kapalidir.

» C= tusunu yakl. 4 saniye sureyle basili tutunuz.

v C» sembolunin lzerindeki gosterge lambasi
10 saniye boyunca yanar.

v Ocak kilitlenir.

6.2 Cocuk emniyetinin kapatiimasi

» C= tusunu yakl. 4 saniye sureyle basili tutunuz.
v Kilit kaldirilir.

6.3 Otomatik cocuk kilidi

Bu fonksiyon ile, pisirme bolimunt kapattiginizda ¢ocuk
kilidi otomatik olarak aktif hale gecer.

Otomatik ¢ocuk kilidini Temel Ayarlar bdlumunden
etkinlestirebilirsiniz. — Sayfa 32

7 Otomatik kapatma

Bir ocagin ayarlarini uzun slre degistirmezseniz
otomatik kapatma devreye girer.

Ocagin ne zaman kapatilacagi ayarlanan pisirme
kademesine (1 - 10 saat) baglidir.

Ocagin isitmasi kapatilir. Ocak gostergesinde F& ve

kalan 1s1 gostergesi H/h donusimli olarak yanip séner.

7.1 Otomatik kapatmanin ardindan pisirmeye
devam etme
1. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Gosterge soner.
2. Yeniden ayarlayiniz.

8 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini ihtiyaciniza gore
ayarlayabilirsiniz.
8.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrikada 6n ayar yapilan
degerlere bir genel bakis sunulmustur.

' Yemek birkag kez gevriimelidir.
2 Fabrika ayar
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cl Otomatik ¢ocuk Kilidi
0 - Kapali?
i — Acik

£ — Manuel ve otomatik gocuk kilidi kapali.
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Goster Secim ipucu: Temel ayarlardan kaydetmeden c¢ikmak igin
ge ocagl @ ile kapatiniz. Ocagdi tekrar aginiz ve yeniden
el Sinyal sesi ayarlayiniz.

£ — Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali
kapall. Ana salter sinyali acik kalir.

{ — Sadece hatali kullanim sinyali acik.

£ — Sadece onay sinyali agik.

3 - Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali acik. "

ch Ocak secim siresi
£ — Sinirlanmamis: En son segilen ocagi her
zaman yeniden secime gerek olmadan
ayarlayabilirsiniz.
{ — Son sectiginiz ocagdi, se¢cimden sonra
10 saniye icerisinde ayarlayabilirsiniz.
Sonrasinda ayar yapmadan 6nce ocagi yeniden
secmeniz gerekir.

cl Fabrika ayarlarina sifirlama
0 - Kapall'
i — Acgik

8.2 Temel ayarin degistiriimesi

Gereklilik: Ocak kapalidir.

1. Ocagi aginiz.

2. Sonraki 10 saniye icinde c= sembolini 4 saniye
sureyle basih tutunuz.

v ¢, ive [ On ayar olarak degismeli bicimde yanar.

3. Istenilen fonksiyon gorintilenene kadar c=
sembollne birden ¢ok kez dokununuz.

4. + veya — ile istediginiz degeri ayarlayiniz.

5. C= tusunu 4 saniye sUreyle basili tutun.
v Ayar aktif durumdadir.

' Fabrika ayari
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9 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

9.1 Temizlik malzemeleri Not: Uygun olmayan temizlik malzemelerine iligkin
bilgileri dikkate aliniz. — Sayfa 34

Gereklilik: Ocak soguktur.
1. Glclud kirler piyasada bulunan bir cam kaziyici ile

Uygun temizlik malzemelerini ve cam kaziyicilari musteri
hizmetlerinden, online magazadan veya piyasadan temin

edebilirsiniz. . M

i temizlenmelidir.
DIKKAT 2. Ocak, bir cam seramik temizlik malzemesi ile
Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylizeyine temizlenmelidir.
zarar verebilir. Temizleyicinin ambalajindaki temizleme uyarilarini
» Uygun olmayan temizlik malzemelerini kesinlikle dikkate aliniz.

kullanmayiniz. Ipucu: En iyi temizlik sonuclarini cam seramik icin

Uygun olmayan temizlik malzemeleri ozel bir stiinger kullanarak elde edebilirsiniz.

= Seyreltimemis deterjan . . s ..

. Bu?/a§|k makinsesi igirJ1 temizleyici 9.3 _P|§'rme l?°|umu cercevesinin

= Asindirici maddeler temizlenmesi

= Finn spreyi veya leke giderici gibi gugld temizlik Pisirme bolimi cercevesini her kullanimdan sonra,
malzemeleri cerceve kirlendiginde veya lekelendiginde temizleyiniz.

Gizen siingerler
= Yiksek basinch temizleyici ve buhar pluskirtme
makinesi

Notlar

= Uygun olmayan temizlik malzemelerine iliskin bilgileri
dikkate aliniz. — Sayfa 34

= Cam kaziyici kullanmayiniz.

9.2 Cam seramigin temizlenmesi . S - ,
1. Pisirme bdlUmu ¢ercevesini sicak deterjanli su ve

Yemek artiklarinin yanarak yapismamasi igin ocagi her yumusak bir bez ile silin.
kullanimdan sonra temizleyiniz. Yeni temizleme bezlerini kullanmadan 6nce iyice
yikayin,

2. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

10 Arizalari giderme

Cihazinizdaki kiguk arizalari kendiniz giderebilirsiniz. Misteri hizmetlerine bagsvurmadan dnce ariza gidermeye iliskin
verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu sayede gereksiz masrafi énlemis olursunuz.

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.
» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.
» Cihazin arizalanmasi halinde mdsteri hizmetlerini arayin.
— "Mudsteri hizmetleri", Sayfa 36

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarnimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek pargalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérarse egitimli uzman personel tarafindan degistiriimesi gerekir.

/N UYARI - Yanma tehlikesi!

Ocak gbzu isitiyor, ama goésterge calismiyor.
» Sigortay! sigorta kutusundan kapatiniz.

» Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

/N UYARI - Yangin tehlikesi!

Ocak otomatik olarak devre disi kalir ve kullanima kapall duruma gelir. Daha sonra istenmeyen sekilde devreye girme
s6z konusu olabilir.

» Sigortay! sigorta kutusundan kapatiniz.

» Mdasteri hizmetlerini arayiniz.
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10.1 Gosterge alanindaki uyarilar

Hata

Neden ve sorun giderme

Yok

Elektrik beslemesi kesildi.

1. Cihazin ev sigortasini kontrol ediniz.

2. Diger elektronik cihazlara da bakarak elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol
ediniz.

Tum gdstergelerin yanip sdnmesi

Kumanda bdélimu islak veya Uzerinde nesneler mevcut.
» Kumanda bolimind kurulayiniz veya cismi kaldiriniz.

FZ

Birka¢ ocakta uzun sire yiksek performansla pisirme yapildi. Elektronigin

korunmasi i¢in ocak gozu kapatildi.

1. Bir stre bekleyiniz.

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye
devam edebilirsiniz.

"
£

F2 ile kapatma yapiimis olmasina ragmen elektronik yine isindi. Bu nedenle biitin

ocaklar kapatildi.

1. Bir slre bekleyiniz.

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye
devam edebilirsiniz.

F 5 ve pisirme kademesi

dénlsumlu olarak yanip séner.

Bir sinyal sesi duyulur.

Kumanda bolimu alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronik, asiri isinma
tehlikesi altinda.

» Tencereyi kaldiriniz.

v Kisa sire sonra gosterge kaybolur.

f 5 ve sinyal sesi

Kumanda bélimU alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronigin korunmasi igin

ocak g6zUu kapatildi.

1. Tencereyi kaldiriniz.

2. Bir sure bekleyiniz.

3. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye
devam edebilirsiniz.

Fa

Ocak ¢ok uzun sure calisti ve otomatik olarak kapandi.
Ocagl hemen tekrar acabilirsiniz.

of ve ocaklar isinmiyor

Demo modu aktiftir.

1. Sigorta kutusundaki sigortayl kapatarak cihazi 30 saniye siresince elektrik
sebekesinden ayiriniz.

2. Sonraki 3 dakika icerisinde herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

Ekranda "E" ile mesaj
gorunttlenir, érn. EO111.

Elektronik sistem bir hata tespit etti.

1. Cihazi kapatip tekrar aciniz.

v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kaybolur.

2. Mesaj yeniden goruntilenirse musteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata
mesajini eksiksiz olarak belirtiniz.

— "Mdisteri hizmetleri", Sayfa 36

11 Atiga verme

11.1 Eski cihazlar atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak tzere degerlendirilebilir.

» Cihaz cevreye zarar vermeyecek sekilde imha ediniz.
Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi edinmek
icin lutfen yetkili saticiniza veya bagl oldugunuz
belediyeye ya da sehir idaresine basvurunuz.

Bu (riin T.C. Cevre, Sehircilik ve Iklim
Degisikligi Bakanligi tarafindan
yayimlanan “Elekirikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli Maddelerin
Kullaniminin Kisitlanmasina lliskin
Ydnetmeligi'nde belirtilen zararh ve
yasakli maddeleri icermez”.

AEEE yb6netmelidine uygundur.

B
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Bu Urln, geri dénustmllu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yiksek kaliteli
par¢ca ve malzemelerden uretilmistir. Bu
nedenle, Urind, hizmmet dGmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dénidsumu igin bir
toplama noktasina gétirin. Bu toplama

noktalarini bdlgenizdeki yerel ydnetime
sorun. Kullaniimig Grdnleri geri
kazanima vererek cevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
Urdnd atmadan dnce gocuklarin
guvenligi igin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz duruma
getirin.

12 Musteri hizmetleri

ilgili Urtinlerin Cevreye Duyarl Tasarimina iliskin
Yonetmeligi uyarinca fonksiyon ile ilgili orijinal yedek
pargalari, cihaziniz piyasaya ¢ikarildiktan sonra en az
100yl stresince musteri hizmetlerimizden temin
edebilirsiniz.

Ek olarak, cihazinizin piyasa sunumunu takiben 15 yila
kadar sureyle, musteri hizmetlerimiz aracilidiyla
fonksiyonel acidan uygun ve stoklanabilir orijinal yedek
parcalari temin etme imkanina sahipsiniz.

Daha fazla bilgi icin latfen musteri hizmetlerimize
basvurunuz.

Not: MUsteri hizmetlerinin kullanimi Uretici garantisi
kosullari kapsaminda Ucretsizdir.

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti kosullari
ile ilgili ayrintili bilgileri ekteki belgede yer alan QR kodu
araciligiyla servis iletisim kisilerine ve garanti kosullarina,
ekteki musteri hizmetleri listesinden, musteri
hizmetlerimizden, yetkili saticimizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

[thalatci Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-TUrkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Milnchen, Germany

www.bosch-home.com

MuUsteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki belgede yer
alan QR kodu aracilidiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri listesinden
veya Web sitemizde bulabilirsiniz.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr adresli
web sitesinde yer almaktadir.
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SGM-2024/5 ve (EU) 66/2014 yénetmeligine uygun
bilgileri, cihazinizin Urln sayfasinda ve servis sayfasinda
www.bosch-home.com altinda ¢evrimigi olarak ilgili
kullanim talimatlarinda ve ek belgelerde bulabilirsiniz.

12.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Musteri hizmetlerine basvurdugunuzda, cihazinizin
etiketinde yer alan trtin numarasini (E-Nr.) ve imalat
numarasini (FD) hazir bulundurun.

Tip levhasini bulabileceginiz yerler:
» Cihaz pasaportu Uzerinde.
= QOcagin alt tarafinda.

Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz igin bilgileri not etmenizi
Oneririz.

12.2 Garanti Sartlari

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici,
6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

Sézlesmeden dénme

Satis bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onarilmasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tiketici, garantiden dodan haklarinin kullaniimasi ile ilgili
olarak cikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi yerdeki
Tlketici Hakem Heyetine veya Tiketici Mahkemesine
basvurabilir.
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13 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.

mm
+—r

13.1 Guvenli montaj

Cihazi monte ederken bu guivenlik bilgilerini
dikkate aliniz.

m Elekirik baglantisi sadece egitimli uzman
personel tarafindan yapilmalidir. Yanlis
baglanti durumunda garanti kapsami disinda
kalir.

®m Cihazin montaji ancak bu montaj talimatinda
tarif edilen sekilde, usuliine uygun olarak
yapllmissa, cihazin guvenli kullanimi sdz
konusu olabilir. Usuline uygun olmayan
montajdan kaynaklanan arizalardan, montaji
yapan kisi sorumludur.

13.4 Mobilyanin hazirlanmasi
Calisma tezgahi dlz, yatay ve sabit olmalidir.

13.2 Alt yapi

= Bir firmi temel olarak kullanirsaniz, calisma tezgahinin
kalinhgi en az 20 mm olmall ve baz durumlarda bu
deder daha ylksek olmalidir. Firinin montaj
kilavuzundaki uyarilara dikkat ediniz.

» Elekirik baglantisi gbvdesi veya elektrik baglantisi
kablosu gibi ¢ikintili parcalarin 6rnegin bir gekmeceye
carpmamasina dikkat ediniz.

= Bulasik makinesi, buzdolabi veya diger elekitrikli
cihazlarin montaji; ocak tabaninin (montaj kutusu) en
alt noktasindan 10 mm mesafede bir ara ahsap
zemin (min. 10 mm kalinhdinda) monte edilirse ve
cihazi ocaktan ayirirsa mumkanddar.

13.3 Ara zemin

Ocagin alt kismi temas edilebilir durumda acikta ise, bir
ara zemin monte edilmelidir.

= Yetkili saticidan aksesuar olarak bir ara zemin talep
ediniz.

= Kendi ara zemininizi kullanacaksaniz, cihazin elektrik
baglantisina olan asgari mesafe 10 mm olmalidir.

= Duvar kenar seritleri dahil ankastre mobilyalar en az 90°C'ye kadar isiya dayanikl olmalidir.
= Arka duvara 50 mm mesafedeki nis kaplamalar yanici olmamalidir (6rn. fayans, tas).
= Caslisma alaninda nem sebebiyle olusacak egimleri engelleyebilmek igin kesilen alanlari sicaga dayanikli olarak

muhurleyiniz.

g

5

_~ _~
900 % /
W | Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50

13.5 Elektrik baglantisi

Koruma igin, cihazi delige bastirana kadar cihazi strafor
kabugundan cikarmayiniz. Cihazi asla cihazin bir tarafina
dik olarak yerlestirmeyiniz.

= Cihaz baglantisindan énce ev tesisatini kontrol ediniz.

» Cihaz, koruma sinifi I'e uygundur ve sadece
topraklama kablosu baglanarak calistirimalidir.

= Sabit dosenen elektrik tesisatinda kurulum sartlarina
uygun olarak fazla bir kesme tertibati takilmalidir.

= Cihazin ekraninda U480 goriintilenirse, yanlis
baglanmistir. Cihazi sebekeden ayiriniz, baglantiyi
kontrol ediniz.

3 telli kablo ile baglant

Ev tesisatinda uygun bir sigorta olmasina dikkat ediniz.
Sebeke baglanti hattinin renkli kodlamasina dikkat
ediniz.
= Yesil-sarl hat, topraklama kablosudur &.

Mavi hat, nétr kablodur.

Kahverengi hat, fazdir (dis kablo).
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ilgili hat, gerekirse cok fazli bir baglanti kablosuyla da
degistirilebilir. Kablo dedisimi sirasinda asagidakiler
dikkate alinmahdir.

Onceden monte edilmis kablo olmadan
baglanti

Ocagl, sadece baglanti semasina gore baglayiniz.

= Gerekirse birlikte teslim edilen bakir képruler
takilmalidir.

= Sebeke baglanti kablosu tip HO5 VV-F veya daha
yiuksek degerli bir tipte olmalidir.

= Kablo kesidi, akim ylUkine gdre belirlenmelidir.
Kesidin < 1,5 mm? olmasina izin veriimez.

Onceden monte edilmis 5 telli baglanti kablosu
ile baglanti

Baglanti kablosu sadece egitimli misteri hizmetleri
personeli tarafindan degistirilmelidir.

13.6 Ocagin yerlestirilmesi
Baglanti kablosu sikistirilmamali ve keskin kenarlar
Uzerinden gecirilmemelidir.

= Temel olarak kullanilan firinlarda, kablo firinin arka
kosesinden prize ¢ekilmelidir.

= Ocak, 500mm derinliginde bir mevcut bir keside de
monte edilebilir.

-~

13.7 Ocagin sokiilmesi

1. Cihaz fisten ¢ekilmelidir.
2. Ocak alttan bastirilarak disari ¢ekilmelidir.

C€
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1 AcpaAeix

MpooelTe TIC aKOAOUOEC UTTOOEIEEIC BOPOAEing.
1.1 OpPIGHOG TWV TTPOEIBOTIOINTIKWV AEEEWV

Edw 6a Bpeite TN onuaocia Twv mPoeIdoToINTI-
KWV Ae€ewV TTOU XPNOILOTIOIOUVTOI O QUTEC TIC
odnvyiec.

/\ TMPOEIAOMOIHEZH

MpooelTe auTeC TIC UTTodEIEeIg, VIO VO armopU-
YETE TUXOV ooBapouc N BavaTnPpopouc TPAU-
pomiopouc.

NMPOZOXH
MpooeTe auTtec TIC umtodeiéelg, yia va oTToPU-
yeTe (NUIEC OTN OUOKEUN N OGAAeC UAIKEC CNUIEC.

Znueiwon: YodelkvUel ONUOVTIKEG TTANPOPOPI-
€G.

1.2 evikEg ummodei&eig

= AIoBAOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnyieg.

= QuAaéTe TIC 0dNnyieg, TNV K&PTO TNG OUOKEU-
NC KOBWE Kol TIC TANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIO
LETETIEITO XPNON N VI& TOV EMOPUEVO KOTOXO
TNC OUOKEUNC.

= Mn ouvdeeTe TN OUOKeEUN o€ TepimTwon (n-
HIOC KOTQ TN HETAPOPO.

1.3 Xpron cUJPWVA JE TOV OKOTTO
TIPOOPICHOU

Movo adelouxo MPOOWTIKO EMTREMETAI VO OUV-
de0el OUOKEUEC XWPIC PIC. 2& TepiTmTwon (NUIV
AOYW AdBouc ouvdeonc, dev UPIOTOTAI KAVEVD
dIKaiwpa eyyunong.

XoNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO:

B VIO TNV TTOPOIOKEUN POYNTWY KO POPNUATWY.

B KOTW amo emtnenon. EmPBAeneTe TIC OUVTO-
pec dladikaoiec Bpaopuou Xwpic OIaKOoT.

B OTO IOIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 08 KAEIOTOUC
XWPOUG TOU OIKIOKOU TTEPIBAANOVTOC.

m pexpl eva uwog amd 2.000 m mdvw amod TNV
EMPaAveIa TNG BGANCOOC.

Mn XxpnoIYOoTIoIEiTE TN OUOKEUN:

® e evav eEWTEPIKO XPovodIaKOMTN ) eva &e-
XWPI0TO TnAexelploTnplo. AuTo dev IoxUEl Vi
TNV TIEQITITWON, TTOU N AeIToupyio DIOKOTTETA
ge TIC avixveupevec peow EN 50615 cuokeu-
eC.

1.4 MePI0PIOHOC OPHADIAC XPNOTWV

AUTA N OUOKEUN PTTOPEI Vo XpNOIYOTIOIEITOI OTTO
madIG armd 8 €TV Kol AVw KO OTIO TTPOOWTT
LE PEIWUEVEC PUOIKEC, aIoBNTNPIEC N VONTIKEC
IKOVOTNTEC KABWC Kol EMNEIYN EUTTEIPIOG KOI/N
YVWONG, AV EMPBAETTOVTOI ) EXOUV KOTOTOTTIOTEI
OXETIKO YE TNV QOPOAN XPNOoN TNC OUOKEUNG
KOl €XOUV KOTOVONOEI TOUC KIVOUVOUC TToU
QTTOPPEOUV QIO QUTH.

Ta moudid dev emMTpPENETAl VO TaiCOuUV Pe Tn Ou-
oKeun.

O KaBapIopOC Kal N ouvTrENOoN ammd To XPNOTN
eV EMTPETETAI VO TTPAYUOTOTIOINOOUV GO TTOl-
dI, eKTOC eav eival 15 eTwv Kal Gvw Kal eMTN-
QOUVTAQI.
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el Aocpdieia

KpoTaTte Ta Taidid TToU €ival KOTw TWV 8 eTwV
LOKQIO OO TN OUOKEUN KOl TO KOAwdIO ouvde-

ong.

1.5 AcGPaARg xpnon

A\ MPOEIAOMOIHZH - Kivduvog rTupkayiig!
To payeipepa oe BAceIC €0TIWV Pe ANiTog 1 Aadi
XWPIC emTHPNON PMopei va eival emkivOuvo Kal
vo odnynoel 0e TTUPKAYIEC.

» Mnv a@AveTE TIOTE TO KAUTA AGdIO KOl AiTTn
XWPIG emTrhpnon.

» Mn doKIuGoeTE TTOTE VO OPBNOETE HIG PWTIAK
He vepo, avTi auTOU OTIEVEPYOTIOINOTE TN OU-
OKEUN KOl HETA KOAUWTE TIC PAOYEC TI.X. UE
VA KOTTOKI N PIO KOURBEPTO TTUPOORBEONC.

H em@aveia payelpepaToc (EOTAIVETAI TTOAU.

» Mnv TOTTOBeTHOETE TTOTE EUPASKTO QVTIKEILIE-
VO TTOVW OTNV ETTIPAVEIN JOYEIPEUATOC N
OTnV MANGiov TrepIoxn.

» Mn QUAGYETE TTOTE QVTIKEIJEVA TTAVW OTNV
EMPAVEIX UOVEIPEUOTOC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe SUPAEKTO QVTIKEIUEVD N
KOUTIO OTTPEI O€ OUPTAPIA OMeubeiae KATW
oo Tn BAon €0TIWV.

Ta KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV PTTOPE! VO

odnNyNoouV 0g ATUXNUOTA, TI.X. OO UuTiepBep-

pavon, avagAegn f 6pauon UANIKwV.

» Mn xpnOoIYOTIOIEITE KOVEVO KOAUPPG Baong
€0TIWV.

TpOPIUa PTTOPEI VO AVAPAEYOUV.

» H diadiKkaoio HoyeIpEPOTOC TIPETIEI VO ETTITN-
peiTal. Mia ouvToun d1adIKaoIa TTPETEI TTAVTO-
TE VO EMTNEEITAL.

/\ NPOEIAONOIHZH - Kivéuvog sykaUpo-

TOG!

Kotd Tn didpkeia TS Xxpriong (eotaiveTal N ou-

OKeUun Kal To eEQPTAHOTO TTOU OGKOUMTTIOUVTA,

1I0IITEQO EVOL EVOEXOHEVWC OKOUN UTTOXOV

mAaiolo B&ong €0TIwV.

» AWOTE TTPOOOXN, VIO TNV GTTOPUYI TNG ETTO-
PNC Pe T BepUAVTIKG OTOIXEIO.

» Ta pikpG maudid, KATw TwV 8 eTWV, TTPETEI VO
KOOTIOUVTOI HOKPIO OTTO TN OUOKEUTN.

To TTPOOTATEUTIKG TTAEYHOTO TWV PACEWV EOTIWV

HTTOPOUV Vo 0ONYyHOOUV OE OTUXINHOTO.

» Mn xoNOIYOTIOIEITE TTOTE TIPOOTOTEUTIKG TTAEY-
HOTO BAOEWV EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTa TN SIAPKEIR TNC

AeIToupyiagC.

» [1piv TOV KOBOPIOPO GpHOTE TN OUOKEUN VO
KPUWOEL.
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O1 AaBEC TV POVEIPIKWY OKEUWV pTTopEl var (e-

oTaBoUv MOAU KOTA TN Aeiroupyia. Edv o1 Aa-

Bec BeppaivovTal amd TN Cwvn Bepuavonc, ol

AaBec pmopei va (eotabouv IDIaITEPO IOXUPA.

» KoAutTeTe mavTa 0AOKANPN TN Cwvn BEpuav-
OoNC e TO HOYEIPIKO OKeEUN.

» Xpnolyomoleite pio maoTpa Koudivag.

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog nAekTpo-

mAn&iag!

O1 oKOTAMNAEG €TIOKEUES eival eMIKIVOUVEG.

» MOvO ekTaIdeuUPEVO VI’ AUTO, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO EMITPETETAI VO TIPOYHOTOTIOINNOE!
ETNIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yWNOoIO OGVTOAOKTIKG EMITRETETAI VO
XpnolpomoinBouy yia TNV EMOKEUN TNG OU-
OKeUNgG.

» Edv TO KaAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU
PEUOTOC QUTAC TNC OUOKeuncg umooTei ¢n-
LIG, TTOETTEI VO QVTIKOTOOTOOET Omo ekmaideu-
LEVO, EIOIKEUPEVO TIPOOWTTIKO.

Mia cuokeun 1 eva KaAwdIo ouvdeonC Tou

EXOUV uttooTel ¢nuId gival emIKivOUVO.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE PIGk KATEOTPOUHEVN
OUOKeUN.

» EQv n em@paveia eival payiouevn, TTPETEN N
OUOKEUN VO arrevepyortoindei, yia TNV armopu-
yN Hiog evdexopevnc nAekTpotmAnéiac. MNpoc
TOUTO PNV OTIEVEQYOTIOINOETE TN OUOKEUN HE
TOV KEVTPIKO OIOKOTTN, OAG KaTeBAoTe TNV
QOPAAEIn OTO KIBWTIO OIOPOASIWV.

» KaAeoTe Tnv utnpeoia e€utnEETNONG TTEAO-
Twv. »2eAida 48

Mio €10XWPENON UYPOoIOG UTTOPE! VO TIPOKOAEOE!

nAekTpomAngia.

» Mn XpNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1 oUOKeueC Kabapliopou uwnAng tie-
ong, VIo Vo KaBopioeTe Tn OUOKeUN).

2TO KAUTO JEPN TNC OUOKEUNG WTTOPE! Vo

NWOEI N HOVWON TwV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWY

OUOKEUWV.

» Mn @epeTe MOTE TO KOAWDIO oUVOEDNC TWV
NAEKTPIKWY CUOKEUWV O€ ETTOPN HE TO KAUTN

HEPN TNC CUOKEUNC.

N\ MPOEIAOMOIHZH - Kivduvog TpXUHXTI-

Guou!

Ol KOTOOPOAEC PTTOPE! VO TIETOXTOUV EQPVIKA

WYnNAQ, OTOV UTTAPXE! UYPO PETAEU TOU TTATOU

TNC KOTOOPOAOC KOI TNC E0TIOG HOVEIPEUOTOC.

» KOOTATE TNV €0TIA UOYVEIPEPOTOC KOl TOV
TTOTO TNC KOTOOPOAGC TTOVTOTE OTEYVO.



A\ NPOEIAOMNOIHZH - Kivéuvog ao@uiiag!

Ta moudid pmopei va mepAoouV Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOG TTAVW OO TO KEPOAI I VO TUAI-

XTOUV O’ QUTO Kol va TaBouv aopuéia.

» KpooTaTe T UNIKO OUOKEUQOIOC HOKPIO OTTO
T MBI,

Amopuyn UANIKwV ¢nuiov el

Ta moudia urmopei var €10TVeUO0OUV I VO KOTO-
MOUV HIKOG KOUUGTION KOl €TOI VO TTAO0UV

aopuia.

» KpaTOTe TO HIKPO KOUUOTION HOKPIG OO T

mmaudIa.

» Mnv apnveTe Ta MaudIa vo TaiCouV Pe PIKPO

» Mnv apnvete Ta maudid va Maidouv Pe To UA- KOUUATIOL

KO OUOKEUQOIaC.

|} L} v

2 Ammo@uyn UAIKWV CnHIWV
MPOZOXH o ' . Znux A Evepyeix
O TPOXEIG TTATOl KOTOOPOAGY 1 Tyavioy OnHIoupyouV Nekedec  YmepxelNiopeva  ATTOLIOKPUVETE TG UTIEPXEIAI-
YPOTOOUVIEG OTO ucx)\ogepommo L'J)\IKO. PoyNTA OLEVD POYNTA OLE0KC LE
» EAey&Te TO paveipikd oac OKEUOC. LI0t EU0TPA YUGAIOU
To paveipeua UEXPI OTEYVWUG pTtopei va TrpoevrioeTe (n- - , , — -
LI OTO LOYEIQIKO OKEUOC A TN GUOKEUN. AekedeC  AKATGAMNAG UN-  XpNOIUOTIOIEITE HOVO UNIKG

» Mnv TOTTOOETEITE TTIOTE KATOGPOAEC XWPIC TTEPIEXOUEVO
TTOVW OE PIO KOUTH €0TION HAYEIPEUOTOC KOI PNV TIC
a@rveTe &deleg eMAvw OE AVOPPEVN eoTial.

To A&BoC TOTTOBETNUEVO PAVEIPIKO OKEUOC PTTOPEI VO

odnynoel oe utlepOEPUOVON TNC CUOKEUNC.

» Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIC I KOAUTEC KOTOO-
POAEC TTAOVW OTO OTOIXEIO XEIPIOUOU 1 0TO TIAQIGIO TNG
BAonc eoTIWV.

Edv mecouv okANPG 1 aixunEd avTIKEIUEVS TTOVW OTN

Bdon 0TIV, pmopouv va dnpioupyn®ouv CnUIEG.

» Mnv apnoeTe va TIECOUV OKANPG 1 QIXUNE& OVTIKEipE-
Vo TV OTn BA&oN €0TIWV.

Ta pn BeppodvToxa UAIKG AIVOUV ETTAV® OTIC KOUTEC

€0TIEC HOYEIPEUATOC.

» Mn XpnolyoToleiTeE Koo epBpdvn MPOOTACIOS TWV
€0TIQV.

» Mnv xpnoigomoleite yepBpdvn GAOUUIVIOU 1) TTAQOTIKA
dooxeia.

2.1 EmMOKOTINoN TWV CUXVOTEPWV BAXBWV

Edw Oa Bpeite TIC ouxvoTepeg PAGRBEC Kal CUUBOUAEC,
TTWC UTTOPEITE VO TIC OTTOPEUYETE.

K& Kabapiopou

KoOOPIoPOoU, TTOU eival Ko
TGAMNAG VIOt UOAOKEPOILIKO
UAIKO.

po- AAGTI, Caxapn 1 Mn xpnoigotoleite To medio

TOOUVIEC QUUOC HOYEIPEUATOC WC EMPAVEID
evarmoteonc f we emMeaveln
epyooiag.

po- Tpoxeic maTol EAeyETe TO pavelpikd oag

TOOUVIEC KOTOOPOAQWV N OKeuog.

TNYQVIGV

AMayr)  AKGTOMNAS UA- - XpNOILOTIOIEITE HOVO UAIKO

TOU K& KaBapliopgoU  KaBapIoPoU, TTIOU EiVal KO-

XPWUO- TGAMNAG VIOt UOAOKEPOILIKO

TOC UAIKO.

AMayr)  DBop& KOTOO-  XNKWVETE TIC KATOOPOAEC

Tou pPOAOC, TT.X. KOl TO TNYAVIO KOTA TN pe-

XPWUO-  OAOULIVIO Takivnon.

TOG

Anpioup- Zaxopn, N ¢ayn- ATTOLOKPEUVETE TG UTIEPXEIAI-

yia "oxi- TG pe peyoAn Te- opeva paynTd oUECWC JE

BadwVv"  PIEKTIKOTNTO 0 WIa EUOTPC YUOAIOU.

caxapn

3 MpooTacix TEPIBAAAOVTOC KXI OIKOVOMIX

3.1 ATOOUPON CUCKEUXOING

Ta UNIKG ouoKeuaoiag eival QIAIKG TTPoC To TrepIBGAOV

KOl ETTOIVOXPNOILOTTOIOUHEVQ.

» ATIOOUPETE TG EMUEPOUC eEAPTHUOTO EEXWPIOTY,
avahoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEIXG

Edv akolhoubroeTe auTeg TIC utodeifelg, N CUCKeEUN 00g
XPEIACETA AIyOTEPN EVEQVYEIQ.

EmAeETE TN Cvn POYEIPEPOTOC avOAOYD e TO PEyeBoC
NG KOTOAPOACGC. TOMOBETHOTE TO HOYEIPIKO OKEUOC Ke-
VTPOPIOUEVOL.

XpnolyoTiolgiTe payelpIkd oKeUog, Tou oroiou n dide-
TPOC TOU TIATOU oupTinTel ge TN OIGUETPO TNG 0TION PO

VEIPELOTOC.

ZupBoUAR: OI KOTOOKEUGOTEG TWV LOVEIDIKWY OKEUGV
Oivouv ocuxva Tnv emmave SIGUETPO TG KOTOOPOAOC. Au-
TN €ival ouxva peyoAuTepn omo 1N dIGUETOPO TOU TIGTOU.
v Ta oKATOMNAC LOyEIPIKG OKeUN 1 OI U eVTEAWC KO-
Auppeveg CWVeC HOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUVY TTOAU

evEPVEIQ.

KAeiveTe TIC KOTOQPOAEC TTAVTOTE Y’ Eval KATOAMNAO KO-

TOKI.

v OT0ov poyelpeleTe XWPIC KOTIAKI, XPEIAETOI N OUOKEUN
ONUOVTIKG TTEPICOOTEPN EVEPVEIQL.

>NKWVETE TO KATIAKI 000 TO OUVOTO AIVOTEPO.
v OTav ONKWVETE TO KATOKI, dlopeulyel TTOAU evEpyeEIa.
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el TIvwpipia

XPNOIUOTIOIEITE €Vl YUAIAIVO KOTTOKI.
v MEoa amd TO YUGAIVO KOTIGKI UTTOPEITE VO BAETIETE
HEOO OTNV KOTOOPOA, XWPIC VO ONKWVETE TO KOTIGKI.

XPNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEC KOI TNyAVIO e eTTiedouc

TAOTOUC.

v O avemimedol TATol auEAVOUV TNV KATAVAAWON EVEP-
VEIOG.

XPNOIUOTIOIEITE UOYEIQIKA OKEUN KATAANAG yIO TNV TTO-

o0TNTO TV TPOPIHWV.

v Eva pey&dAo paveipikd okeuog e Aiyo TreplexOuevo
XPEIGZETAI TIEPIOOOTEPN EVEPYEID VIO TN BEPUAVON.

MoawyelpeueTte pe Aiyo vepo.

v ‘000 mepiocdTEPO VEPO PBPIOKETAI OTO POYEIPIKO OKEU-
0G, TOOO TTEPICOOTEPN EVEPVYEIO XPEIACETAI VIG TN O€p-
gowvon.

EmoTpeyTe eykaipa oe xapunAdTepn Babuida 1oxUoc.
v Me pio ToAU upnAr BaBpida ouveXIonNg TOU LOYE-
PEUOTOC OTATAANTE EVEQYEIQL.

EkpeTaMeuTeiTe TNV uTtOAoITTN BeppdTNTG TNC BAONC

€0TIWV. 2€ POVEIPEUT PHeYOAUTEPNG OIGPKEIGC QTEVEQYO-

TTOINOTE TNV €0Tia pavelpeuaTog 5-10 Aentd mmpiv TN ANEN

TOU XPOVOU UAVEIPEUTTOC.

v H unoAeimopevn evepyeia ou dev XpNOIUOTIOIEITOl OU-
Eavel TNV KOTavaAwoN EVEPYEIOG.

v
4 N'vwpIpix
O1 0dnyieg xpNong 1oxUouV yia dIGPOPEC BACEIC EOTIWV.

Ta oToIxeia Twv JI0OTACEWY VIO TIC BACEIC €0TIRV Ba To
Bpeite oTnVv emokomNoN Twv TUNWV. — 2eAida 2

4.1 Nedio xeIpiopoOU

Meow Tou Tediou xelplopoU pubuideTe OAEC TIC ASITOUPYIEG TNG CUOKEUNG 00G Kal AdpuBAveTe TTANPOPOPIES VIO TNV KO-

TOOTOON AsiToupyiac.
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4.2 Evdeiteig

O1 evdeiteic deixvouv puBUIOUEVEG TIHEC KOI ASITOUPYIEG.

‘EvéeiEn 'Ovopo

-9 Babpidec payeipepyarog

H/h YroAoitn OepuotnTo

4.3 Nedix apng

Ta media aPnC eival euaiodbnTeC OTNV PN ETIPAVEIEC.
Mo va emAEEeTE pIa ASITOUPYIO, TIATNOTE EAGPPA TIAVW
OTO QVTIOTOIXO OULBOAO.

ZNHEIVOEIG

= AlaTnpeite To edio xelpiopgou AvTa oTeyvo. H uypo-
ola emnpedadel Tn AeiToupyiai.

= Mnv TOTTOOETEITE KATOAPOAEC KOVTA OTIC evOeielg Kal
Ta edia apnC. To NAEKTPOVIKO oUCTNHG PTTOPEI VOl
urrepBeppuavoel.

4.4 'Evdei&n uttoAoiting OeppoTNTAG

H Baon eoTiov €Xel VI KAOE €0TIA HOYEIDEUOTOC HIO V-
Oei&n umoAoimng BeppoTtnTac duo Babuidwyv. Ooo avaBel
N evoelfn ummdAoITING OepUOTNTOC, UNV OKOUUTINOETE TNV
E0TIO UOYEIPEPOTOG.

MNedio ‘Ovopa

apng

® Kevtpikog 810KOTITNG

O EmAoyr TNC €0TiAC HOYEIPEUATOC
C= Aopaheia Tadiwv

-+ Media puBpionc
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‘EvdeIEn Inuaoia

H H eoTia poyeipeuaTog eival Tooo (eoTn
mou diaTnpel (e0T& PIKPG GaynT& 1 PTio-
peiTe va AWoeTe KouPBepToUpa.

- H eoTia poyelpguaTog eival KauTn.




Bawoikoc xeipiopoe el

5 BXOIKOC XEIPIGHOC

5.1 Evepyomoinon 1 armevepyormoinon Tng
B&ong eoTiwV

Me Tov KevTpIKO BIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KOI OTIEVEQYO-
Toleite TN BAoN €0TIRV.

Otav evepyomolinoeTe Eava TN CUOKEUN OTO TTPWTA 4
OeUTEPOAETITO ETG TNV OTIEVEQYOTTOINON, TTEPVG N BAon
E0TIWV PE TIC TTOPONYOULEVEC PUBUICEIC OS AeITOUpPYVIO.

5.2 Evepyomoinon Tng B&ong €CTIWV

» [MoThoTte ehappa 10 O.

v H evdeIKTIKA Auxvia Taivew omo 1o O avael.

v 01 evdeieic O avaBouv.

v H Baon eoTiov BpiokeTal oe eTOIHOTNTO AeiToupyiag.

5.3 Amevepyormoinon Tng B&ong oTIWV

OT1ov OAeC 01 €0TIEC POAVEIPEPATOC EIVOI QTTEVEPYOTIOIN-

peveg via Aiyo xpovo (10-60 deuTtepoienTa) n Baon

€0TIWV OTIEVEQYOTTOIEITOI QGUTOUOTA.

MoThoTte ehappa 1o O.

H evdelKTIK Auxvia mave omo 1o @ ofnvel.

O1 evdeiteic of3fvouv.

OAec 0l £0TIEC HOVEIPEPATOC EiVAIl ATTEVEPYOTIOIN-

peveg.

v H evdein TN uttoAoITING BepuOTNTOC TTOPAPEVEI QVO-
HEVN, PUEXPI VO KPUWOOUV OPKETA OI E0TIEC HOYEIPEUO-
TOC.

€ < v

5.4 MAnpoPopicg yIx TIC EOTIEC

HXYEIPEHATOC

Ol OKOUPEC TIEPIOXEC TNC EOTIOC PAVEIPEUATOC OPEiNO-

VTQIl O TEXVIKOUC AOYOUG. Aev €XOUV Kapia emmppon

TAVW OTN AEITOUPYIa TNC E0TIOC PAVEIPEUATOC.

H eoTia payeipepaTog pubpidel Tn BepuoKpaoia Ye evep-

yOTIOIiNON KOl OTIEVEPYOTTIOiNoN TNC B€puavonc. AKOUN

KOI OTN WEYIOTN 10XV UTTopEl vai evepyoroinBei Kail va

armevepyotoinBei n B€ppavon.

Noyor:

= To euaiodbnTa eEQPTHLOTO TTOOOTATEUOVTOI QIO UTIEE-
Bsppavon.

= H ouokeun MPOOTATEUETAI OO NAEKTPIKN UTIEQPPOPTW-
on.

5.5 PUOUION TWV EOTIWV HAYEIPEUATOC

Mo vo YropeiTe vor pUBPIOETE HIOk E0TION LOYEIPELOTOC,
TIPETIEI QUTN VO givail ETTIASYUEVN.

>Tnv mepIoxn pubuioewv pubuideTe TIC emOuuNTEC Badui-
OeC HOyEIPEUOTOC.

BoOpida

HAYEIPEPQ-

TOQ

1 ehaxiotn 1oxu¢
9 HEYIOTN 10XUC

Kd&Be BoOpida HayEIPEPATOC EXEI HIO V-
diaipeon Baduida, m.x. 4. .

5.6 PuBpuion Twv BXOUIdWV HAYEIPEPNATOG

MpoUmo60eon: H Bdon eoTiwv eival evepyoToinpevn.

1. Me 170 O emAeLTE TNV €0TION OYEIPEUOTOC.

v >Tnv evdeifn Badbuidwy poayeipeuoToc avaBer .

2. Méoa oTa emopeva 10 deuTePOAETITO TTOTHOTE EACPP
To+ 1 TO —.

010
O O

0= = 4

EppaviCeTal n Booikn pubuion.
- + Babuida payeipgpatoc 9
- — BoaBuida pavyelpspartoc 4

5.7 AAN\ayn TV BXOMIdWV HAYEIPEPATOG

1. Me O emAeETE TNV €0TIO LOYEIPELOTOG.
2, [MatnoTe eAaPpd TO + ) TO —, PUEXPI VO ELPAVIOTEI N
emoupunth Bobuida payEIPEPATOC.

5.8 Amevepyorroinon Tng €0TixG
HOYEIPEUATOC

MropeiTe va oTIEVEPYOTIOINOETE TNV €0TIA HAVEIPEUATOC

pe 2 Tpomouc.

1. MNamoTe ehappd 2 popeg 10 O.

v 2TV evdelEn Twv Babuidwy HayEIpEUNTOG eUPaviCeTal
Ixl
.

v MeTd anmo 10 deutepdAenTa epgavideTan n evdeliEn Tng
utmtdAoITING OepPUOTNTOC.

2. EmMAEETE TNV £0TION HOYEIPEPOTOC KAI TTOTAOTE EAGPPA
TO + N 1O —, péxpl oTnv évoelén Twv Bobuidwy payer-
PEPOTOC VO eppavIoTel 4.

v Metd armo 10 deuTtepolenTa eppavideTal n evoelEn TG
UTTOAOITING BEPUOTNTOC.

Znueiwon: H TeAeuTaio pubUIoUEVN E0TIG LOYEIPELATOG

TTOPOPEVEl evepyoTioinuevn. Mmopeite va pubpuioete Tnv

€0TION HOYEIPEUATOC, XWPIC VO TNV ETMAEEETE €K VEOU.

5.9 TuuPBOUAEG pUBHIONG YIX TO HXYEIPEUX

Edw Ba Bpeite pio emokomnon yio SIGPpopa paynTa e
TIC KOTOMNAeC BaBpideC payeIpeEPaTOC.

O xpovocg payelpepaTog oAGlel avaloya pe To €idog, To
BApog, To TAXOG Kol TNV TTOIOTNTO Twv GoynTwy. H Bob-
HidO OUVEXIONC TOU UAVEIPEUTTOC eEQPTATAI OO TO XPN-
OIJOTIOIOUPEVO HOYEIPIKO OKEUOC.

Ymodei&eig mxpaoKeUng

= [0 TO GPXIKO PayeEipeUa XpnOIUOTIolEiTE TN BoOUida
gayeipgporog 9.
= AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TG TTOXUPOEUCTO (POYNTA.
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el Baoikog xelpiopde

= To TPOPIUG, TO OTIOI COTAPOVTAI QUVOTA I OTO OTToiO
KoTd TN OIGPKEIO TOU OOTOPIOUOTOC eEEPXETAI TTOAU

UYpO, VO OOTAPOVTOI OE LIKPEC UEPIDEC.

= SUPBOUAEC VIO TO poyeipepa ge e€oikovopnon evep-

velag. — 2edida 41

Aiwoipo

daynTo BoaBpidax AixpKeix
OUVEXI-  CUVEXIONG
ONGg TOU  TOU HAYEI-
Hayel- PEMATOCG
PEHATOC OF AeTTA

2 0KOAGTO, KOURBepTOUPO 1-1. -

Boutupo, peA, CehaTiva 1-2 -

ZEOTAUA N SIaTripNon BEPHOTNTAG

Moyvi, TL.X. POKES ocouTa 1-2 -

FoAa 1.-2. B

AOUKQVIKO OTO VEPO' 3-4 -

ZEMAYWHA KOl LECTOPX

2TTOVOKI, KOATEWYUYLEVO 2.-3. 10-20

[[KOUAGC, KOTEWUYUEVO 2.-3. 20-30

ZIYQVO HAYEIPEPX i} CIYAVO BPACIHOZIYXVO HAYEipE-

HX 1} C1IyavO BPp&OIHO

MoUBOPAGKIC, KEPTEDEC 22 4.-5. 20-30
Wepr 23 4-5 10-15
AoTipon OOATOQ, T.X. OOATOO pmte-  1-2 3-6
OOHEA

XTUTINTEC OGATOEC, T.X. OOATOO  3-4 8-12

umeapvel (Bearnaise), oGAToo
oMoaowvTeC (Hollandaise)

Mayeiped, HXYEIPEUA ME ATHO 1) COTAPICHA

PUCI pe dmAdola moooTnTa ve-  2-3 15-30
pou

Puldyaho 1.-2. 35-45
BpaoTec maTdTeg pe pAouda 4-5 25-30
BpooTéc maTaTeg xwpic pAouda 4-5 15-25
ZUPOPIKA, HOKOPOVAKIO 23 6-7 6-10
Movi, couta 3.-4. 15-60
AOXQVIKS, PPECKO 2.-3. 10-20
NOXQVIK®, KOTEWUYHEVDL 3.-4. 10-20
®aynTo oTn XUTPO TOXUTNTOC 4-5 -
Mayeipepa o€ KAEIOTO OKEUOG

PoAd kpgaTog 4-5 50-60
Yntod Kamopd 4-5 60-100
FkoUAaG 2.-3. 50-60
Tnyaviopa e Aiyo A&di

TnyavioTe Ta payNTA XWPIC KATTOKI.

T TapaoKeEUAGOTE TO PayNTO XWPIC KOTIGKI.
2

3

4 TupioTe TTOMEC POPEC TO PayNTo.

44

AvoBp&oTe TO vepd e KAEIOTO TO KOTIOKI.
SUVEXIOTE TO POYEIPEUO TOU POAYNTOU XWPIC KOTTAKI.

2VITOEA, PUOIKO N TTOVE 6-7 6-10
2VITOEA, KATEWUYUEVO 6-7 8-12
KOTOAETEC, (PUOIKEG 1) TTOvE * 6-7 8-12
MmpiloAa, 3 cm xovTen 7-8 8-12
KepTedeg, 3 cm xovrpoi* 4.-5. 30-40
Xaumoupykep ,2 cm xovtpd 6-7 10-20
>TNO0C TTOUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20
XOVTPO #
>TNO0C TTOUAEPIKOU, 5-6 10-30
KOTEWUYHEVO *
Wapl 1 QINETO Woploy, PpUOIKO 5-6 8-20
Wapl 1 QINETO yapioy, TTove 6-7 8-20
Wapl i QINETO Wwoplou, TTave Kol  6-7 8-12
KOTEWYUYHEVO T.X. (PETAKIO YO
plou Tave
Kapapideg, yopideg 7-8 4-10
2OTAPIOUT ACXOVIKWVY, PPEOKWY  7-8 10-20
HOVITOPIWV
Aaxovika 1 Kpeac oe Awpideg 7.-8. 15-20
KOTG OOIATIKO TOOTIO
Tnyovntd paynTd, KOTEWYUYLEVa  6-7 6-10
Kpémeg 6-7 ouvexoue-
Vol
OueAeTa 3.-4. ouvexoue-
val
Auyd gaTIo 5-6 3-6
Tnyaviopx otn QPITE(

Tnyaviote Ta paynTtd otn ppIteCa pe 150-200 yp. ava
pepida oe 1-2 Aitpa A&OI. MNoapaokeudoTe Ta paynTa Xw-

PIC KOTTOKI.

Kareyuyueva mpoiovTa, m.x. Tn-  8-9
YovNTES TTOTATEC I VAYKETC KO-
TOTTOUAOU

KOOKETEC, KOTEWUYUEVEC 7-8

Kpeag, m.X. KOTOTToUAO 6-7

Wapl, mave 1 oe CUun ye oyl 5-6
aifelole

ACGXOVIKG 1) pavITapIa, TTave ) oe 5-6

CUpN pe poyIa prmipag
Teumoupa

MIKOO TTOPOIOKEUROLOTO, TI.X. TN- 4-5
VaVITEC ) Aoukoupadec BepoAi-

vou, ppouTa oe CUpn Pe poyid
Syylelely




Aopdaieia maidiwv el

6 ACPOAEIX TTXIOIWV

Me Tnv ao@aAeio TaIdIWY PTTOPEITE Vo eUTIOBICETE TO TICH-
OId, VO EVEPYOTTOINOOUV TN BAON €0TIWV.

6.1 Evepyormoinon TnG XoP&AEING TXISIWV

MpolmoéBeon: H Bdon eoTiwv eival amevepyomoinuévn.

» KpoTnote 1o C= mepimou 4 deuTepOAETITG TIATNUEVO.

v H evdeIKTIKA Auxvia Tavw amrmd 1o C= avaper yia 10
OeuTepOAETITO.

v H Baon eoTiwv eival KASIOWUEVN.

6.2 Amevepyorroinon Tng XCPAXAEING
mxXIdIwvV

» KpoThoTte To C= TiepITou 4 deuTEPOAETITO TTATNHEVO.
v To KAEIBWUO £XEI OKUPWOEI.

6.3 AUTOHXTN XCPXAEIX TIXIDIWV

Me auTh TN ASITOUPYIO EVEQYOTIOIEITAI N ACPAAEIT TTO-
OIV aUTOUATE, OTOV E0EIC ATTEVEPYOTIOIEITE TN BAoN
E0TIWV.

Tnv auTtopoTn aopaAeia TTAIdIWV UTTOPEITE VO TNV eVEPYO-
ToINoeTe OTIC BACIKES pubuioelg. = 2eAida 45

7 AUTOHOTN XTTEVEPYOTTOINON

Otav dev aAMAEETE TIC PUBUIOEIC PIOC EOTIOC UOYEIQEUO-
TOG VIO UEYGAO XPOVIKO OIAOTNUO, evepyoTioleiTal TOTE N
QUTOUOTN GTTEVEQYOTIOINON.

To moTE O amevepyoroinbei N 0TI LAYEIPEUOTOC,
eapTaTal amd TN pubuiopevn Babuida povelpepoaTog (1
pexpl 10 wpeg).

H Bcppoavon TnG €0TIOG HOYEIPELOTOC OTIEVEPYOTIOIEITA.
>Tnv €vOeiEn Twv E0TIVV POYEIPEPOTOC avaBooBrvouv
eVOMGE FE kai n evdeiEn umoAoimng BepuodTnTag H/ .

7.1 ZUVEXION TOU HAYEIPEPATOG HETX TNV
QUTOMOTN XTTEVEPYOTIOINGN
1. Mot oTe ehappd eva omolodnmoTe medio apnC.

v H ¢&vdei&n oBnvel.
2. PuBpioTe ek véou.

8 Baoikeg pubpioeig

Mmopeite va TpooapuooeTe TIC BACIKESG pubuioeIg TNG
OUOKEUNC OOC OTIC TIOOOWTTIIKEC OOC OVAYKEG.
8.1 Emokomnnon Twv BacIKwv pubpicswv

Edw Oa Bpeite pia emokomMon via TIC BOOIKEC pubuioelg
KOl TIC TTPOPPUBUICUEVES OTTO TO €PYOOTAOIO TIPEC.

'Evdel- EmAoyn

&n

cil AuTOpOTN coPAAeIa TTOIBIWV
0 - Amevepyormoinuévn
{ - Evepyormoinuévn
c - H xelpokivnTn KaI N GuTOLOTN GoPpGASIa TICH-
OlV EIVOI QTTEVEPYOTIOINUEVEG.

cc HxnTikd ofua
0 - To onua emPBeRainont Kol TO ONUO E0POA-
HEVOU XEIPIOUOU Eival aTevepyoTToIinueva. To
ONUO TOU KEVTPIKOU OIOKOTITN TTPOUEVE! EVEQ-
YOTIOINUEVO.
{ - MOvo TO ONuo EOPOAUEVOU XEIPIOHOU Eival
EVEPYOTIOINUEVO.
c - Movo 10 onfua empPeRaiwong eival evepyoTtol-
NUEVvo.
3 - To onua emBeBaiwonc Kol TO ONUO 0POaA-
LEVOU XEIPIOPOU EiVal EVEPYOTTOINUEVA. !

ch XpOvocC emAoYNC TWV ECTIWV HOYEIDEUOTOC

' PUBpIon epyooTaoiou

'Evéel- EmAoyn
&n

I — Mn meplopiopevog: Mmopeite avToTe val
pubpioeTe TNV TeAeuTaiar ETMASYUEVN EOTIO POYEI-
PEUOTOC, XWPIC va EMAEEETE ek vEOU.
! — Mropeite va puBpioeTe TNV TeAeuTaia EMMASY-
pevn eoTia poyelpepoToc peoa oe 10 deute-
POAeTITOL PETA TNV emmAoyr. MeTd TTPETE VOt eTTl-
AEEETE €K VEOU TNV €0TIG UOYEIPEUATOC TIPIV TN
pubuion.

ch Emavapopd otnv epyooTaoIoKn pUBHIoN
7 - Amevepyoroinuévn.
! - Evepyotoinuevn.

8.2 AAN\ayn TnG BAXOIKAG pUBUIONG

Mpolmo6Beon: H B&on eoTiv eival omevepyoToinuevn.
1. Evepyoroinote Tn B&on €0TIWV.
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el Koabopiopdc Kal ppovTida

2. Méoa oTa emopeva 10 deuTepOAETTTG KOOTAOTE TO C=
TTOTNUEVO VIO 4 OeUTEPOAETTTAL.

v To c KaI TO { avaBouv evoAMAE Kabwe Kal To & We
TTpoppuBuIouevn TIN.

3. Ayyi&Te TO C= TTOMEC POPEC, PEXPI VO EPPAVIOTEL N
emoupunTrh AeiToupyia.

4. Me 10 + 1) TO — puBpioTe TNV emBuUPNTA TIUA.

5. KpaTnoTe To C= MOTNUEVO VIO 4 deuTepOAETITA.

v H pubuion €xel evepyormoindei.

ZUupBOoUAR: Mo va eyKaToAEiYeTE TIG BOCIKEG PUBUIOEIG

XWPIC amodrKeuon, amevepyoTtoiNoTe TN BAon 0TIV Pe
To @. Evepyotmoinote Eava Kal pubpioTe ek veou Tn Bdon
E0TIWV.

9 KaBaxpIopog Kol pPOVTidx

9.1 YAIK& KxOaxpiopou

To KATGMNAG UAKG KaiBapiopoU Kol TNV EU0TPa YUoAIoU
Ba Ta Bpeite oTnV utnpeoia eEuNEETNONC TIEAGTWY, OTO
Online-Shop 1 oTo eumopIo.

NPOXOXH

To aKATAMNAG UNKG KOBOpIOUOU UTTOPE! VO KOTO-

OTPEWYOUV TIC EMPAVEIEC TNC OUOKEUNG.

» Mn XpnolgoroleiTe TTOTE OKOTAMNAC UNKO KaBaplI-
opou.

AKATXAANAX UMIK& KXOXPIGHOU

Mn 0PQIWUEVO GTTOPPUTTOVTIKO THATWY

Ka®opIoTIKA yIo TO TTAUVTIPIO TWV THATWV

YAKG TRIWIUGTOC

loxupd& UNIKO KOBOPIOHOU, T.X. OTTPEI NAEKTPIKOU poUp-
VOU N UAIKG ammOpGKpUVONG AeKedwv

>KANPG opouyydpia

" >UOKEUEC KaBaplopoU UWnANG meonc Kol GUOKEUEC
ekTOEeUONC aTHOU

9.2 KabOxpIGHOG TOU UXAOKEPOXMIKOU UAIKOU
KaBopilete TN B&ON €0TIWV PETA ammd KAOE Xpron, yia
VOl UNV KOANOOUV TOU UTIOAEILLIOTON TV PAYNTWV.

Znpeiwon: [NpoceExeTe TIC TTANPOPOPIEG VIO T AKOTAAAN-
AO UAIKG KaBapiopou. = 2eAida 46

MpolmoeBeon: H Bdon eoTiwv £XEl KPUWGEL.

1. ATTOPOKPUVETE TN PeyaAn putavon e pio EUoTPO YUo-
AloU.

2. Kaobopilete TN BAGON €0TIWV PE EVO UAIKO KOOapIiopoU
VIO UOAOKEPOLIKO UAIKO.
MpoogéTe TIC utodeiéeic KabapIiopoU TIAVW OTNn OU-
OKEUOIOIO TOU QIMOPPUTIAVTIKOU.
ZuMBoUAR: Me eva €1dIKO OPOUYYAP! VIO UOGAOKEQOUI-
KO UNKO UTTopeEiTe va TIETUXETE KOAG OTIOTEAEOUO KO-
Bapioyou.

9.3 Kabapiopog Tou mAxiciou TnG Baon
ECTIOV

KoBapileTe To TAGICIO TNG BAON €0TIWV PETG TN XPNon,
oTav BpiokovTal TTAvVw EUTIOI I AeKEDEG.

ZNUEIWOEIG

m [1p00eETE TIC TANPOPOPIEC VIO TO GKATOAMNAG UAIKO
KoBaplopou. = 2eAida 46

= Mn xpnoigotoleite TNV EUCTPC YUOAIOU.

1. KaBapioTe 10 MAaiclo TNG Baon eoTiwv pe (eoTo
OIGAUPC OTTOPPUTTOVTIKOU TIIATWY KO HOAGKO TTOWVI.
Mpiv TN xpnon MAUVETE KOAG TOl KIVOUPYIO GITOPPO-
PNTIK& TTAVIAL.

2. >TeyVWOTE e EVOl HOAGKO TTQVI.

10 AmmokaTtaoTtaon BAxBwv

TiIc pIkpOTEPEC BAGPBEC OTN CUOKEUN OOC UTTOPEITE VA TIC GITOKOTOOTHOETE 0l i0101. XpNOIUOTIOINOTE TIC TTANPOPOPIEC
yIa TNV OToKoTAoTaon BAGBW®Y, TTOOTOU £€pOeTE O EMAPI PE TNV UTINPEoIa eEumnpeTnong meAaTwy. ETOl amopeuyeTte

aokora €€0dal.

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog TpaupaTicpou!
O akoTGMNAEC ETTIOKEUEC eival eMIKIVOUVEC.

» Movo ekmaideupévo, eIOIKEUPEVO TTPOOWTTIKO EMTOETIETOI VO TIPOYUATOTIOOEI ETIIOKEUEC OTN GUOKEUN.
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ArnokaTtdoTaon BAapwy el

» OTOV N CUOKEUN €ival EAATTWHUOTIKI KOAAEOTE TNV UTINPEoia eEUTTNPETNONC TIEAATQV.
— "Yrnpeoia efunnpetnonc meAarwv”, ZeAida 48

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAniiag!

O1 akaTAMNAEG ETTIOKEUEG eival eTTIKIVOUVEG.

» MOVO eKTTaIBEUPEVO YI' GUTO, IOIKEUPEVO TIDOOWTIIKO EMTPETETAI VO TIPOYLIOTOTIOINCE! EMIOKEUEG OTN OUCKEUN.

» Movo yvnolo avTOAOKTIKG ETTITPETIETOI VO XPNOIPOTTOINBOoUV VIO TNV ETMOKEUN TNC OUOKEUNG.

» Edv 1o KoAwdIo olvdeonc oTo BIKTUO TOU PeUPATOC GUTHAC TNC OUCKEUNG uttooTel CnUIG, TTPETIEI VO GVTIKATOOTOOEI
oo eKTAIOEULEVO, EIOIKEULEVO TTPOOWTTIKO.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykauparog!

H eoTia payeipepaTog Bepuaivel, oMa n evoelEn de AeiToupyel.
» KateB&oTe TNV aoPpAAEI0t OTO KIBWTIO TV OOPOAEIQV.

» KoAeoTe Tnv utmnpeoia eEurnpeTnong TTEAATQV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayiag!
H B&on eoTiov omevepyotoleiTal amd povn TNG KAl O XEIPIOPOC TNC eV eival TTASov duvaToC. ApyOdTEQO UTTOPET Vo

evepyoroinBei absAnTa.

» KoTeB&oTe TNV aoPpGAEIn OTO KIBWTIO TWV OOPOAEIWV.
» KoAeoTe Tnv urmnpeoia eEurmnpeTnong TTEAATRV.

10.1 Ymodei&eig oTo medio evdeitewv

BA&PN

AITIEQ KXI QVTIHETWITION TIPOBANUATWV

Kapio

H mapoxn peuuoTog exel OIOKOTIEL.

1. EAeyETe TNV aopaAeia 0TOV NAEKTPIKO TTHIVOKOL TNC KATOIKIGC VIO TN OUCKEUN.

2. EAeyEre pe Tn Bonbeia GAMWV NAEKTPIKWY OUCKEUWYV, EQV UTTAPXE! HIG OIOKOTTN
PEULOTOC.

OAec o1 evdeiteic avapBoofrivouv

To medio xelpiopou gival uypd N BPIOKOVTOI TTAVW TOU QVTIKEIEVA.
» >TeyvwoTe TO TIEdio XeIPIoPoU 1) OTTOUCKPUVETE TO QVTIKEIUEVO.

FZ

>€ TTEPIOCOTEPEC €0TIEC POYEIPEPOTOC EAPBE XWPO HAYEIPEUA VIO HEYOAUTEPO XPO-

VIKO OIGOTNUG e UWNAR 10xU. TNot TV TIPOOTAOIO TOU NAEKTPOVIKOU CUOTHUOTOC

QTTEVEPYOTIOINONKE N €0TION HAVEIPEUATOC.

1. lepipeveTe Aiyo.

2. MNamoTe eAappd Eva ommolodnmoTe Tedio aPnC.

v Otav 1O pAvupa dev eppavideTal TTAEOV, EXEl TO NAEKTPOVIKO CUCTNUO KPUWOEI
apKeTA. MMopeiTe Vo CUVEXIOETE TO POyEipeUa.

Fy

MopOAN TNV aTEVEPYOTTOINON PE TO F2, TO NAEKTPOVIKO oUoTnHo Bepudvonke

aKoOun meploodTEPO. 1’ auTd amevepyotoINonKav OAEC Ol €0TIEC PHAVEIPEUATOC.

1. lNepipeveTe Aiyo.

2. MNatnoTe eAappd Eva ommolodnmoTe Tedio aPpnC.

v OT1av 1O prjvupa dev eppavideTal TTASOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO CUOTNUA KPUWOEI
apKeTd. MmopeiTe vor cuvexioeTe TO payeipepa.

To F 5 kail n BaBuida payelpeuo-
TOG avaBooBrivouv evoAAGE. Hxel
EVO NXNTIKO ONUO.

KauTr KaToopOAa oTnv TIEPIOXN TOU TTIEOIOU XEIPIOHOU. To NAEKTPOVIKO oUOTNUO
KivOuveuel va utiepBeppoavoei.

» ATIOHOKPUVETE TNV KATOOPOAQ.

v H e&vdeiln opnvel petd amnd Aiyo.

F 5 kal NXNTIKO ofua

KauTr kaToopOAa oTnv Tiepioxn Tou mediou XelpiopoU. Mo TNV MPooTaoia TOU NAe-

KTOOVIKOU CUCTALIOTOC QMEVEQYOTIOINONKE N €0TION HOYEIPEUATOG.

1. ATTOLOKPUVETE TNV KATOGPOAQL.

2. Mepiuevere Aiyo.

3. Matnote eha@pa eva omolodnmoTe Tedio aPngC.

v OT1av 1O prjvupo dev eppavideTal TTASOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO CUOTNUA KPUWOEI
apKeTA. MmopeiTe vor cUVEXIOETE TO POyeipepa.

"
[au ]

H eoTia poyeipepaToc BPICKOTAV VIG TTOAU XpOVO Og ASITOUQYIOl KOl OITevepyOoTIoIN-
Onke aUTOUCTO.
MTopeiTe Vo evepYOTIOINOETE GPECWC EQVA TNV EOTION LOYEIPEUOTOC.

o £ KOl 01 €0TiEC payelpePaTOC OF
OeppaivovTal

H AeiToupyia mapoucioong eival evepyortoinuevn.

1. ArmoouvdeoTe Tn ouokeun yia 30 deuTepOAenTa ammd TO NAEKTPIKO OIKTUO, KOTE-
BalovTtac/EeBIBwVOVTOC TNV GOPAAEIa OTO KIBWTIO QOPOAEIWV.

2. MNamoTe eAaPPd OTa EMOPEVD 3 AeTITG €var 0TT0100NTTOTE TIEdIO APNC.
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el Amdoupon

BA&PN

AITIEQ KXI QVTIHETWITION TTPOPBANHATWV

2tnv 006vn evoeifewv eppavideTal To NASKTPOVIKO CUOTNUO GVAYVWPIOE EVG OPGALIC.

pfvupa pe "E", mx. EO111.

1. ATTevepyortoInoTe KOl EVEQYOTIOINOTE EQVA TN CUOKEUN.

v Edv n BAGRN ATav piot povo popd, ORMVEl TO PAvVUPA.

2. EGv TO privupo ep@avIoTEl €K VEOU, KOAEOTE TNV UTTNPEeoia eEUTNEETNONG TIEAO-
ToV. AQOTE KATA TNV KAON TO OKPIBEC PAVULIO CPAALOTOC.

— "Yrnpeoia ekunnpernong neAatwv’, ZeAida 48

11 Amoocupon

11.1 Anmocupon MaxAIXG CUCKEUNRG

Me Tnv omdoupon CUPPWVA e TOUC KOVOVEC TIPOOTOOI-
oc¢ Tou TEPIBGANOVTOC, UTTOPOUV VO ETAVATIOKTNOOUV TTO-
AUTILEC TTPWTEC UAEC.
» ATOOUPETE TN OUCKEUN OULPWVO UE TOUC KOVOVEC
TTpooTooiaC Tou ePIBGAMOVTOC.
MANPOPOPIEC OXETIKA PE TOUC ETIIKAIOOUC TPOTIOUC
omoouponc Ba Bpeite 0To €18IKO KATAOTNUO ) OThV
apuodial TotTKr AnpoTIKN APXN OOG.

AUTHA N OuoKeun XapaKTNEIZeTal CULPW-
VOl e TNV eupwnaikn odnyia 2012/19/
EE mepi NAEKTPIKQV KOl NAEKTOOVIKGV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIN VIO
HIG OTTOOUPON Kol a&lomoinon Twv To-
NGV CUOKEUWV e I0XU 0" OAn Tnv EE.

B

12 Yrinpeoia eEUTTNPETNONG TTEAXTWV

2XETIKA Pe TN ASIToUpYIa yVNoIo GVTOACKTIKA, CUHPWVO
pe TNV avTioTolixn OIGTAEN 0IKOAOYIKOU OXeQIGOUOU, UTTO-
peiTe va mpopnBeuTeiTe amo TNV Ut Eeoia e€utnpeTnong
TEAATWV TNG ETAIPEIAC POC VIa TN BIGPKEIX TO AlyOTEPO
10 eTov ammo TN BEon 0 KUKAOPOPIO TNG OUCKEUNC OOC
evtog Tou Eupwnaikou OikovouikoU Xwpou.

EmmA&ov, Ba pmopeite va moopnOeuTeite omod TNV umnEe-
oia eEuNPETNONC TIEAGTWYV TNC ETAIPEING HOC TIEPATEPW
OXETIKA pe TN AeiToupyia Kal pe duvaTdTNTO OB KeU-
onc yVNOoIo AVTOAMGOKTIKG PEXP! Kol 15 €Tn amd Tn B€on
0€ KUKAO(POPIO TNC OUOKEUNC OOC.

o IepI000TEPEC TTANPOPOPIES, TTOPAKOAOULE VO OTIEU-
BuvOeiTe oTNV UTINPEECIa eEUTTNPETNONG TWV TIEAGTWV UOC.
Znueiwon: H xpnon tng umnpeciag e§umnp&tnong meAo-
TV eival 0To TTAGICIO TWV OPWV EyYUNONC TOU KOTO-
OKEUOOTH OWPEAV.

AemTopepeic MANPOPOPIEC VIa TOV XPOVO eyyunoncg Kal
TOUG OPOUC eyyuNONC OTN XWPO 00C Ba AGRBETE YEOW
Tou KwdIkoU QR OTO OuvnuUEVO EYYPOPO VIO TIC ETTOPEC
OEPRIC KOl TOUG OPOUG eyyunong amod Tnv utnpeoia e&u-
TNEETNONC TIEAGTWV TNC ETAIPEING POC, TOV EUTTOPO OOC
N TNV I0TooEAIdO HaC.
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Ta oToIXEIx EMKOIVWVIOC TNG utnpeoiag eEumnpeTnoncg
meAaTwv Oa Ba Bpeite peow Tou KwdikoU QR oTo ouvnp-
HEVO £YYPOIPO VIO TIC ETTAPEC OEPRIC KAl TOUC OPOUC ey-
yunong ) otnv 10TooeANida Poic.

O1 MAnpoPopieq OUPPWVT e ToV Kavoviopo (EU)
66/2014 kai (EU) 2023/826 BpiokovTal online KOTW
and www.bosch-home.com oTn GeNidG TIPOIOVTOG Kail
oTn oeANida 0epPRIC TNC OUCKEUNG OaC OTIC odnyiec Xpn-
ONG Kol OTG TTIPOCOETA EYYPOPAL.

12.1 Ap10pog mpoiovTog (E-Nr.) ko axpiBpog
KaTtxokeung (FD)

OT0v EMKOIVWVEITE e TNV UTINEECIG eEUTINEETNONG TTEAO-
TV, XpelaleoTe Tov aplOpo mpoiovTog (E-Nr.) Kol Tov
ap1Buod kataokeunc (FD), mou pmopeite va Bpeite otnv
mvoKida TUTTOU TG OUOKEUNC.

Tnv mvokida TUTou Ba Tn BpeiTe:

» [1&vw OTNV KGPTO TNC OUCKEUNC.

= 3TNV KATW PEPIA TNG BAONG €0TIRV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa Tol OTOIXEIG TNG CUOKEUNC
0O0IC KOI TOV apIBud TNAEPWVOU TNC utnpeciag e&utn-
PETNONC TIEAATWY, UTTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.
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13 Odnyieg cuvapuoAoynong

MpooelTe aUTEC TIC TANPOPOPIEC KOTA TN CUVAPUOAOYN-
on TNG CUOKEUNC.

mm
—r

13.1 Ao@aARg cuvapuoAoynon

Mpooelte auTeg TIC umtodeilelic aopaieiag,

OTOV OUVOPHOAOYEITE TN CUOKEUN.

® HAeKTpIKN ouvdeon POVo amod evav adeIOUXO
NAEKTPOAOYO. >€ TIEPITTTWON E0POALEVNC OUV-
deong mavel va 1oxUel n eyyunon.

= MOVO N O0WOoTH EYKOTAOTOON, CUUPWVO PE
QUTEC TIC 0dNyiec OUVAPHOAOYNONG, EYYUATAI
TNV GOPOAN AEITOUpYIa. 2€ TTEPITITWON TTOU
dnuioupynBouv ¢nuiec amd AABOC eyKa-
TAOTOON, TNV €UBUVN PEPEI O EYKOTAOTATNC.

13.4 MPOETOINACIX TOU VTOUAXTTIOU

13.2 TomoO£TNON KATW XKIMO TTAYKO

= Edv TOomoBeThoeTE Evav PoUPVO KATW ATTO TOV TTAYKO
epyooiag, MPemel To TaXO0C ToU TTAYKOU EPYOOING VO
avepxeTal To Aiyotepo ota 20 mm, 0e OPIOUEVEC TIEPI-
TTWOEIC O emong TepIoocoTePO. MpooetTe TIC uTodE-
Eeic oTIC 0Onyiec ouvoppoAdynNong Tou Ppoupvou.

® [1p00eTE, WOTE TO TIPOEEEXOVTO PEPN, OTTIWG TT.X. TO
mepiBANUa ouvdeonc oTo OIKTUO I TO KOAWDIO oUvde-
oncg oTo BIKTUO, VO LN CUYKOOUOVTAI TI.X. UE VO OUpP-
TOPL.

= H TomoBeTnon evocg NMAuvVTNpiou MATWY, Yuyeiou f oA
AWV NAEKTPIKWV OUOKEUWY eival OUVaTr), E&V OUVOPUO-
AoynBei evag EUAIvog evdIGueoog TAOTOC (To AiyOTEPO
10 mm xovTpoc) oe andoToon 10 mm armd To Xoun-
AOTEPO Onueio Tou MAToU TNC BAONG 0TIV (KOUTI
EYKATAOTOONG) Kol Xwpilel TN ouokeur amd Tn Baon
E0TIWV.

13.3 EvOIGUECOG TTATOC

Edv n kKaTw pepid TNG BAONC €0TIWV EiVal TTIPOOITH,

TIPETEl va TOTIoOeTNOEl evag evOIALECOC TTATOC.

= PWTNOTE OTO €I0IKA KOTOOTHHOTO VIO evav evOIGUECO
TATO WG EAPTNUAL.

= Edv xpnolpotoinoeTe évav OIKO 0aC evOIGLEDO TIATO,
TPETEI N eAGXIOTN amooTaon omd Tn cuvdeon oTo dOi-
KTUO TNG ouokeunc va eivar 10 mm.

O nAyKoG epyaciac Teemel va eival emimedog, opilOVTIOC KAl oTaBePOC.
= To evToIXICOPEVA VTOUAGTTION KO OI TINXEIC TEASIWPOTOC TOIXWV TTPETIEl VO iVl avOeKTIKG o Oeppokpaoian To AiydTepo

pexpl Toug 90 °C.

= Mia emevduon Tng 6€ong TomobeTNoNG evrdg piag amdoTaong 50 mm amd To mow Toixwpo dev TIPETE! Vot eival eU-

PAEKTN (TT.X. TTAOKAKIQ, TTIETPO).

= >(ppoyioTe TIC EMPAVEIEC TOUNG U’ Eva OTEYAVOTTOINTIKO UANIKO OvOEKTIKO OTNn BepuoTnTa, VIO Vo eprmodioeTe TO POoU-

OKWHO TOU TTAYKOU £pyaoiac AOYw Uypooiac.

g

5

_~ _~
900 % /
W | Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50

13.5 HAekTpIKN oUvdeon

o TPOOTACIO, GPAIPEDTE TN CUOKEUN OO TO KEAUPN

PeNICOA, OTaV OTTPWEETE TN OUOKEUN HEOO OTO AVOIVLIO.
Mnv TomoOeTEiTE TTOTE TN CUOKeEUN 0PBIa, oTNPEICOUEVN

oTn pio TAeUP& TNC OUOKEUNG.

= []pIv TN oUvOEON TNC OUOKEUNG EAEYETE TNV OIKIOKT)
eyKaTaoToon.

®» H CUOKEUN OVTATTOKPIVETAI OTNV KOTNYOPIo TTOOOTOCI-
ac | Kol emTpemeTal va AeiToupyel HOVO 0e ouvOUOopd
ge pioe ouvoeon aywyou TpooTaciag (yeiwon).
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= 3TN YOVIUN NAEKTPIKI EYKOTAOTOON TTPETIEI VO TIPO-
BAETIETON pIa DIGTAEN OIOKOTING OTIC PACEIC OULPWV
E TOUC KOVOVIOUOUC EYKATAOTOONG.

= Edv otnv 000vn evdeifewv TNG CUOKEUNC ePPaviCeTal
LHOD, TOTEe n ouokeun eival AdBoc ouvdedepevn. Amo-
OUVOEOTE TN CUOKEUN OmO TO NAEKTPIKO OIKTUO, EAEY-

&re Tn ouvdeon.

ZUvdeon pe 3-KAWvVo KxAwdio
MpooelTe yia pIo KATGANAN aoPAAICN TNG OIKIOKNC
EYKOTAOTOONC.
MpooelTe T XPWHOTO TOU KoAwdiou ouvdeonc oTo Oi-
KTUO.
= [TpAoIVOG-KITPIVOC €ival O ayWyOC TTIPooTooiog (yeiw-
on) @.
MrAe eival o oudETEPOC OYWYOC.
Koge gival n paon (eEwTepIikOC aywyog).
To KoAwdIo pmopei, oe TepIimTwon Tou xPeIGleTal, VA
QVTIKOTOOTAOE! ammd Vo TOAUPOOIKO KaAwdIo ouvde-
ong. KoTd TNV avTikaTdoToon Tou KaAwdiou, mpooelTe
TNV okOAoUON evoTNTOL.

ZUvdeon XWPIC TIPOCUVAPHOAOYNHEVO
KXAwdI0

>uvdeoTe TN BAon e0TIwV HOVO CUPPWVO PJeE TO OXEDIO
ouvdeong.

= TormoBeTrOTE, O TIEPITITWON TTIOU XPEIRIETAI, TO CUVNU-
peva XOAKIVG eEapThPOTO YEPUPWONC.

= To KoAwdIo ouvdeoNng oTo BIKTUO TTPETTIEl VO AVTIOTOI-
xel otov TUTO HO5 VV-F n avwrtepo.

= H dioTopr KAwvou TIPETEl Vo KaBopIoTel OUUPWVO e
TO POPTIO PEUPOTOC. AV EMTEEMETAI IOt OIOTOWN
< 1,5 mm2,

Zuvdeon PUE TPOCUVAPHOAOYNHEVO 5-KAwVO
KxAwS10 ouvdeong
Movo ekmaideUPEVO TTIPOOWTTIKO TNG utnpeaiag e&urn-

PETNONG TTEAOTWV ETMITPETIETOI VO OVTIKATOOTNOE! TO KO-
Awdio ouvdeong.

13.6 TomoO£TNnoN TNG B&ONG ECTIWV

Mn POVKWVETE TO KOAWDIO oUvAEONC KAl UNV TO TTEPVATE

TTAVW OO KOPTEPEC OKLEC.

® 3TOUC TOTTOBETNPEVOUC OTTO KATW (poupvouc, odnyn-
0Te TO KOAWOIO OTIC TOW YWVIEC TOU POUPVOU TTPOC TO
KOUTI ouvdeoNG.

= H Bdaon eoTiov propei va TormoBeTnOei emiong oe eva
urtdpxov avolyua BaBoug 500 mm.
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13.7 A@aipeon TG P&ONG ECTIWV

1. ©E€0TE TN CUOKEUN eKTOC TGONC.
2. >pw&Te amd KATwW TN BAoN €0TIVV TTPOC To £EW.






JG Many thanks for choosing a Bosch
W home appliance!

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

» Expert advice and tips to make the most of your appliance

» Options for warranty extension

Discounts on spare parts and accessories

Digital information for use and all appliance data to hand

» Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge - including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by
professionals from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Minchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001920074 (060323) REG25
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